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Prosim, ctéte nejprve tento navod.

Vazeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Grundig. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl
vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a moderni technologie, dosahnete téch
nejlepsich vysledkd. Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte cely navod k
pouziti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud
produkt predate dalSi osobé&, rovnéz ji predejte navod k pouziti. Dodrzte veskera
varovani a informace obsazené v navodu k pouziti.

Nezapomefite, Ze tento navod se miZe vztahovat i k nékolika jinym modellm.
Rozdily mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symboli
V celém navodu k pouziti jsou pouzity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uziteénych
tipech k pouziti.

Varovani na nebezpecné
. Ow. wv. -
situace vudi zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

¥

/!\
it Nebezpeci vzniku pozaru.

Upozornéni na horké povrchy.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Fl DaleZité pokyny a upozornéni tykajici se
bezpecnosti a zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje
bezpecnostni pokyny,
které vam pomohou
predejit riziku zranéni a
poskozeni. Nedodrzeni
té&chto pokyn{ zrusi
platnost zaruky.

Obecnd bezpecnost

e Toto zatizeni mize byt
pouzivano détmi
starSimi 8 let a
osobami se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s
nedostatkem
zkusSenosti, pokud je na
né dohlizeno nebo byly
pouceny o pouziti
zarizeni bezpecnym
zpUsobem a rozumi
zahrnutym rizikdm.
Déti si nesmi se
zafizenim hrat. Cisténi
a udrzba uzivatelem
nesmi byt provadéna
détmi bez dozoru.

e Spotrebi¢ neni urden k
pouziti osobami (vcetné
déti) se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi

nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez
nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod
dohledem nebo
proskoleni.

Déti si nesmi se
zafizenim hrat.

Pokud je vyrobek
predan jiné osobé za
ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimého
pouziti, je treba této
osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku,
Stitky k vyrobku a dalsi
nezbytné dokumenty a
dily.

Instalaci a opravy
museji vzdy provadét
pracovnici
autorizovaného servisu.
Vyrobce neodpovida za
Skody vzniklé pfi
procesech provadénych
neopravnénymi
osobami, mUze dojit i k
propadnuti zaruky.
Pred instalaci si peclivé
prectéte pokyny.
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e Nepouzivejte vyrobek,

pokud je vadny nebo
vykazuje viditelné
Skody.

Po kazdém pouziti
zkontrolujte, zda jsou
vSechna funkéni
tlacCitka vypnuta.

Elektricka bezpecnost
e Dojde-li k selhani

produktu, nesmi byt
pouzivan az do
okamziku opravy
zastupcem
autorizovaného servisu.
Hrozi riziko zdsahu
elektrickym proudem!
Produkt zapojte pouze
do uzemnéné zasuvky s
danym napétim a
ochranou uvedenou v
"Technické udaje".
Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar,
pokud pouzivate
vyrobek s
transformatorem nebo
bez néj. Nase
spole¢nost nenese
zadnou zodpovédnost
za problémy vyplyvajici
z neuzemnéni produktu
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v souladu s mistnimi
smeérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte
nalitim vody na néj!
Hrozi riziko zdsahu
elektrickym proudem!
Zasuvky se nikdy
nedotykejte mokryma
rukama! Zastrcku nikdy
neodpojujte tahem za
kabel, vzdy za zastrcku.
Produkt musi byt
béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo
oprav odpojen.

Pokud je napajeci kabel
posSkozen, musi jej
vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo
obdobné kvalifikovana
osoba, aby se predeslo
riziku.

Spotrebi¢ musi byt
nainstalovan tak, aby
byl ze sité zcela
odpojen. Oddéleni musi
byt zajisténo bud’
zastrcékou nebo
spinaem vestavénym
do fixni elektrické
instalace, v souladu se
stavebnimi smeérnicemi.
Zadni povrch trouby se
pri pouzivani zahfiva.



Zkontrolujte, zda neni
elektrické napojeni v
kontaktu se zadni
sténou; jinak muze
dojit k poskozeni spojd.
Nezachycujte napajeci
kabel mezi dvirky
trouby a ram a nevedte

jej po horkych plochéach.

Jinak mGze dojit k
roztaveni izolace kabelu
a nasledkem zkratu
dojde k pozaru.
VSechny cinnosti s
elektrickym zarizenim a
systémy mohou
provadeét jen
autorizované osoby.

V pripadé jakychkoli
poskozeni vypnéte
pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto
ucelem vypnéte
domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je
hodnota pojistky
kompatibilni s
vyrobkem.

Bezpecnost produktu
e VAROVANI: Spotrebic a

dostupné Casti se pfi
pouzivani zahftivaji.
Déavejte pozor, abyste

se nedotkli topnych
prvkd. Dé&ti do 8 let
véku udrzujte mimo
dosah nebo pod stalym
dohledem.
Nikdy nepouzivejte
vyrobek, pokud vas
usudek nebo koordinaci
ovliviuje pouziti
alkoholu a/nebo [éka.
Déavejte pozor pfi
pouzivani alkoholu v
pokrmech. Alkohol se
pri vysokych teplotach
vyparuje a mGze
zpUsobit pozar, jelikoZ
se vzniti, kdyz se
dostane do kontaktu s
horkou plochou.
Nestavte zadné horlavé
materidly vedle
vyrobku, jelikoz jeho
boky se pri pouzivani
zahreji.
Béhem pouziti se
spotrebic zahreje.
Déavejte pozor, abyste
se nedotkli topnych
prvkd.
VSechny vétraci otvory
museji zOstat bez
prekazek.
Neohrivejte uzavrené
plechovky a sklenice v
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troubé. Tlak, ktery se plech mezi 2 kolejnice

nahromadi ve a zajistéte, aby byla v
sklenici/plechovce, rovnovaze, nez na ni
muze vést k jejimu umistite pokrmy (viz
prasknuti. asledujici obrazek

e Neumistujte pedici
plechy, nadoby d¢i
alobal primo na dno
trouby. Nahromadéné
horko mlze poskodit
dno trouby.

e Nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici
prostredky nebo ostré
kovoveé stérky na
cisténi skla dvirek
trouby, protoZze mohou
poskrabat povrch, coz
muUze vést k poniceni
skla.

e Na cisténi spotrebice
nepouzivejte parni
Cistice, mohlo by dojit k

zasahu elektrickym bez pfednich
proudem. sklenénych dvefi nebo
e (LiSi se podle modelu s prasklymi dvefmi.
vyrobku.) e Madlo trouby neni
Spravné umisteni susak pro utérky.
draténe police a plechu Nevéste na néj utérky,
na draténé pfihradky rukavice nebo podobné
Je nutné spravneé textilni vyrobky, kdyZ
umistit polici a/nebo je v provozu gril s
plech na pfihradku. otevienymi dvirky.

Nasunte polici nebo
7/CZ



e Vzdy pouzivejte

tepluvzdorné rukavice
pri vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.
Pecici papir dejte do
pekace nebo do
prisluSenstvi trouby
(plech, gril, atd.)
spolecné s jidlem a
potom vSe zasurnte do
predehraté trouby.
Odstrante casti peciciho
papiru precnivajici
okraje pekace nebo
prislusenstvi, abyste
predesli nebezpedi
kontaktu s topnymi
télesy v troubé. Pedici
papir nikdy
nepouzivejte pri teploté
prekracujici uvedenou
hodnotu na obalu
peciciho papiru. Pecici
papir nedavejte primo
na dno trouby.

Nez spustite Cistici
cyklus, sejméte
necistotu z vnéjsiho
povrchu a vnitrku
trouby vihkym
hadrikem. Z trouby
vyjmeéte vSechna
prislusenstuvi.

Je-li vas vyrobek
vybaven prislusenstvim
pro pyrolitické cisténi
(odolnym vQéi
samocisténi pri
vysokych teplotach),
nemusite toto
prisluSenstvi z trouby
odstranovat. viz Obsah
baleni, strana 13.
Horké povrchy
zpUsobuji
popaleniny!Nedotykejte
se zarizeni béhem
automatického cisténi a
udrzujte déti mimo
jeho dosah. Pockejte
nejméné 30 minut pred
odstran&nim zbytka.
Béhem pyrolytického
CiSténi se mohou
povrchy zahrat vice nez
pri béZném pouziti.
Udrzujte déti mimo
dosah.

Pouzijte pouze teplotni
sondu doporucenou pro
tuto troubu.

Spotrebi¢ nesmi byt
instalovan za
ozdobnymi dvirky, aby
se zabranilo prehrati.
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Pokud jde o parni systém:

Pokud otevrete dvirka
spotrebice, pfi vareni

v pafe muize dojit

k Uniku pary. Hrozi
nebezpedi popaleni. Pfi
otevirani dvirek budte
opatrni.

Do trouby nelijte vodu.
Jinak mdze dojit

k Uniku horké pary.
Vlhkost zQstavajici

v troubé po vareni
parou mlze vést ke
vzniku koroze. Po
vareni nechte vnitrek
trouby uschnout. Mokré
potraviny
neuchovaveijte v troubé
dlouho.

Pokud je v troubé voda,
nic v ni nevarte. Vnitrni
plochy trouby by se
mohly poskodit.

PFi vareni parou
nepouzivejte kuchynské
pomucky, které by
mohly zrezivét.
Nepouzivejte
destilovanou ani
filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do
nadobky na vodu
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nepridavejte roztoky,
které jsou horlavé,
obsahuji alkohol nebo
pevné Castice.

Nadrzku na vodu nikdy
nesuste v troubé.

Po kazdém vareni
parou vypustte

z nadrzky na vodu
zbyvajici vodu

a nadrzku vydistéte.

Z hygienickych divodu
neni vhodné k dalsimu
vareni opét pouzit vodu,
ktera zbyla v nadrzce
na vodu.

Po pouziti musi byt
nadobka na vodu
vysusena a ulozena
timto zpQsobem.
Nadrzku na vodu nikdy
nemyjte v mycce
nadobi. Otrete ji Cistym
a vlhkym hadrikem

a nasledné ji osuste
suchym hadrikem.

Pro odstranovani okuji
pouzivejte odvapnovaci
tablety dodané
vyrobcem. (MdzZete
také pouzivat komercné
prodavané tablety na
odstranéni vodniho
kamene, které jsou



vhodné pro zarizeni na
vareni v pare, pokud je
budete pouzivat v
souladu s pokyny).

Pro bezpecny provoz:
e Ujistéte se, zda

zastrucka zapadla do
zasuvky a nezpusobi
vznik jiskry.
Nepouzivejte
poskozeny nebo
nalomeny prodluzovaci
kabel ani jiny nez
originalni kabel.
Ujistéte se, zda je pfi
zapojeni neni na
zastréce zadna vlhkost
ani kapalina.

Urcené pouziti
e Tento vyrobek je urcen

pro domaci pouziti.
Komercni pouziti neni
pripustné.

e VAROVANI: Toto

zarizeni je urceno jen
pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jiné ucely,
napriklad k vytapéni
mistnosti.

e Tento vyrobek je

vhodny k pouziti
v nadmorskych vyskach
do 2 500 metrd.

Tento vyrobek
nepouzivejte k ohrivani
talifQ pod grilem,
suseni rué¢nikld a utérek
atd. na rukojeti a pro
vytapéni.

Vyrobce nezodpovida
za zadné skody
zpUsobené nespravnym
pouzitim nebo
manipulaci.

Troubu lze pouzit k
rozmrazeni, peceni,
roznéni a grilovani
pokrmd.

BezpecCnost déti

VAROVANI: PFistupné
Casti se mohou béhem
pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte
mimo dosah.

Obalové materidly jsou
pro déti nebezpecné.
Udrzujte déti mimo
dosah obalovych
materiald. Viechny
casti obalu prosim
likvidujte v souladu se
standardy ochrany
Zivotniho prostredi.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti.
Udrzujte déti mimo
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dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu,
nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

e Nad spotrebic¢ nestavte
zadné predmeéty, na
néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou otevrena
dvirka trouby,
nevkladejte na né
zadny tézky predmét a
nedovolte détem, aby
na né sedaly. MGze se
prevratit nebo by se
poskodily zavésy dvefi.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadi:

Tento produkt splfiuje smérnici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
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elektricky a elektronicky odpad
(WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich sou¢asti a material{, které
Ize znovu pouzit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci
zivotnosti nevyhazujte do bézného
domaciho odpadu. Odvezte ho do
sbérného mista pro recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.
Informace o téchto sbérnych mistech
ziskate na mistnich Gfadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje
smérnicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
zakazané materialy, které jsou
smérnici zakazané.

Likvidace obalovych

materiala

e Obalové materialy jsou
nebezpecné pro déti. Obalové
materialy uschovejte na
bezpe¢ném misté mimo dosah
déti. Obalové materialy vyrobku
jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materialQ. Zlikvidujte je spravné a
tfidte je v souladu s pokyny pro
likvidaci recyklovaného odpadu.
Nelikvidujte je s béznym domacim
odpadem.



Pl obecné informace

Prehled

1 Ovladaci panel 7 Kryt nadrze na vodu
2 Draténa police 8 Otvory vypousténi pary
3 Plech 9 Pohon ventildtoru (za ocelovym
4 Madlo platem)
5 Pfedni dvere 10 Polohy polic
6 N&drz na vodu
16 15 14 13 12 11 10
| BrEE
_ = /oood | oooo BEER #E A
D B = v A~ & 4 & il
| | | ! | | | | |
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Tlacditko zapnout/vypnout 9 Tlacitko zacatku/konce peceni
2 Tlacitko zamknuti tlacitek 10 Pole ukazatele aktudlniho ¢asu
3 Tlacitko zpét 11 Alarm
4 Tladitko dolG (Vybér menu) 12 Doba vareni/konec vareni
5 Tlacitko nahoru (Vybér menu) 13 Pole ukazatele teploty/hmotnosti
6 Tlacitko OK 14 Textovy displej
7 Tlacitko rychlého zahfivani 15 Zobrazeni funkce
8 Tlacitko uvolnéni krytu nadrze na 16  Polohy polic

vodu
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Obsah baleni

Dodavané pfislusenstvi se
muze ligit podle modelu
vyrobku. VSechna pfislusenstvi
popisovana v navodu k pouziti
nemuseji byt soucasti vaseho
vyrobku.

1. Navod k pouziti

2. Standardni plech
(Moznost pyrolitického cisténi -
odolnost viéi samodisténi pFi
vysokych teplotach)
Pouziva se na cukroviny, mrazené
potraviny a velké roznéné kusy.

3. Plech na cukrovi
(Moznost pyrolitického cisténi -
odolnost viéi samodisténi pFi
vysokych teplotach)
Slouzi na cukroviny, jako jsou
kolace a piskoty

4. Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani
pecenych, roznénych nebo v hrnci
pecenych pokrml na pozadované
drovni.
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Spravné umisténi draténé police
a plechu na teleskopické
pFihradky

(Tato funkce je volitelna.
Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)

Teleskopické pfihradky umoznuji
snadno vkladat a vyjimat plechy a
draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police
s teleskopickymi pFihradkami,
zkontrolujte, zda jsou koliky v zadni
&asti stojand na teleskopické
prihradky u okrajd draté&né police a
plechu.

Sonda do masa

Pouziva se pfi pFipravé masovych

pokrmd tak, e se tenkym dlouhym

koncem zabodne do masa a opacny

konec se pripoji do otvoru na bo¢ni

sténé kostry, aby se pokrm jemné
ekl.




7. Perforovany maly plech pro
peceni v pare
Vhodny pro peceni v pare.
Perforované plechy jsou vhodné
k odvadéni srazené vody nebo

tekutiny, kterd vytéka z jidla.

=)

8. Neperforovany maly plech pro
peceni v pare
Pouziva se k vareni suchych
potravin v pare, napriklad lusténin.

11. Tableta pro odvapnéni
Pouziva se pfi funkci odstranovani
vodniho kamene. S vyrobkem jsou
doddvany dvé tablety.

9. Perforovany velky plech pro
peceni v pare

Vhodny pro peceni v pare.
Perforované plechy jsou vhodné
k odvadéni srazené vody nebo

tekutiny, kterd vytéka z jidla.
,J»a

10. Nadrzka na vodu
Voda v této nadrzce se pouziva pfi
peceni v pare.

VAROVANI!
Zdravi Skodlivé pfi poziti.
Zplsobuje podrézdéni pokozky.

Zplsobuje vdzné podrazdéni odi.
Mdze zpUsobit alergickou kozni
reakci. MOze zplsobit podrazdéni
dychacich cest. Uchovavejte mimo
dosah déti.

Po manipulaci si diikladné umyijte
ruce. - PRI POZI’TI: Kontaktujte
TOZ(IKOLOGICKE
STREDISKO/lékafe, pokud se
necitite dobfe. PRI ZASAZENI OCI:
Radné proplachujte vodou po dobu
nékolika minut. Vyjmete kontaktni
Cocky, jsou-li nasazeny a pokud je
Ize snadno vyjmout. Pokracujte v
oplachovani. Pokud podrazdéni oci
pretrvava: Vyhledejte lékarskou
pomoc/oSetfeni. Odstrarite
obsah/né&dobu v souladu s
mistnimi predpisy. Tablety
obsahuji kyselinu maleinovou.
Skladujte pouze na suchém a
chladném misté. Zbytky mdzete
umyt vodou.
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Technické parametr

Napéti/frekvence 220-240 V ~ 50 Hz
Celkova spotfeba energie 3.4 kW

Typ kabelu / prites min HOSVV FG
3x15mm

Vnéijsi rozmeéry (vyska/sirka/hloubka) 505 mm/594 mm/567 mm

Rozméry instalace (vyska/sitka/hloubka) **590 nebo 600 mm/560 mm/min.
550 mm

Hlavni trouba
Spotfeba energie grilu
#  Zaklady: Informace na energetickém &titku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjistovany za
standardniho zatiZzeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdusném provozu
(pokud existuje).
TFida energetické ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle
toho, zda na vyrobku existuji pfislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-
ventildtorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4- Horni/dolni ohfev s
ventildtorem, 5- Horni a dolni ohfev.
** Viz . MontaZ, strana 16.

echnické parametry se Hodnoty na Stitcich vyrobku
mohou ménit bez pfedchoziho nebo v doprovodné
upozornéni za Ucelem dokumentaci jsou zjistovany v
zvySovani kvality vyrobku. laboratornich podminkach

podle pfislusnych norem. Podle
provoznich a okolnich

@Obrézky v tomto navodu jsou podminek vyrobku se tyto

schematické a nemuseji se hodnoty mohou ménit.
shodovat s vasim vyrobkem.
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E] Montaz

Instalaci vyrobku svérte nejblizs§imu
autorizovanému servisu. Zajistéte,
aby elektrické a plynové instalace byly
na misté, nez privolate autorizovany
servis, aby byl vyrobek pripravek k
provozu. Pokud nejsou, kontaktujte
kvalifikovaného elektrikare a
instalatéra pro pozadované Upravy.
Vyrobce neodpovida za skody vzniklé
pfi procesech provadénych
neopravnénymi osobami, mize dojit i
k propadnuti zaruky.

Za pripravu mista a elektrické
instalace vyrobku odpovida

zakaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musi byt instalovan

v souladu se vSemi mistnimi
a/nebo elektrickymi
vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pfed instalaci zkontrolujte
pfipadné vady na vyrobku. Pokud

néjaké objevite, neinstalujte jej.
Poskozené vyrobky mohou
ohrozit vasi bezpecnost.

bezpeclnostni vzdalenost. Viz obrazek

(hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a
lepidla museji byt tepluvzdorné
(100 °C minimum).

e Kuchynské skfiné museji byt
nastaveny rovné.

e Pokud je pod troubou zasuvka,
mezi troubou a zasuvkou musi byt
instalovana police.

e Spotrebic prenasejte nejméné ve
dvou.

e Chcete-li troubu presunout, drzte
ji za manipulacni sloty na obou
stranach.

e Pred instalaci produktu vyjméte
zevnitF veskeré materialy a
dokumenty.

e  Kuchynsky nabytek musi
odpovidat rozmé&rlim uvedenym
na obrazku nize. Na zadni strané
kuchynského nabytku je nutno
vyfezat otvor s rozmeéry
uvedenymi na obrazku nize, aby
bylo zajiSténo dostate¢né vétrani.

Neinstalujte pfistroj vedle
chladnicek ¢i mraznicek. Teplo
vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich
zarizeni.

Pred montazi

Spotrebic je uren pro instalaci do
bézné dostupnych kuchynskych skfini.
Mezi pfistrojem a kuchyriskymi
sténami a nabytkem musi zUstat

Nepouzivejte dvirka nebo
madlo k prenaseni Ci
pfesouvani vyrobku.
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*  min. pokud pouzivate vyrobek s
ve = 7 transformatorem nebo bez né&j. Nase
InStv?Iaqe a pripoyemi spolecnost neodpovida za Skody
° I_>r|str03 Ize |nstaI0\{at a pr||:_>OJovat vzniklé z ddvodu pouzivani vyrobku
jenv _souladu se zakonnimi bez spravného uzemnéni v souladu s
predpisy.

mistnimi predpisy.
Elektrické zapojeni
PFipojte vyrobek k uzemnéné
zasuvce/vedeni chranéného
miniaturnim jisticem vhodného
vykonu, jak je uvedeno v tabulce
~Technické specifikace". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany elektrikar,
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NEBEZPECI:
Vyrobek smi pfipojit k napajeni

pouze autorizovany a
kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihlita vyrobku za&ina bé&zet a? po
fédné instalaci.

Vyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pFi procesech
provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napajeci kabel je nutno
nepfiskfipnout, ohnout Ci

zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi ¢astmi zafizeni.
Poskozeny napajeci kabel musi
vymeénit kvalifikovany
elektrikar. Jinak je zde
nebezpecdi zdsahu elektrickym
proudem, zkratu nebo pozaru!

e Zapojeni musi splfiiovat narodni
predpisy.

e Udaje napajeni museji odpovidat
Gdajim na typovém &titku
pristroje. Otevrete predni dvitka a
uvidite typovy stitek.

e Napajeci kabel vaseho vyrobku
musi odpovidat hodnotam v
rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
Nez zahajite jakoukoli ¢innost na

elektrické instalaci, odpojte
vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym
proudem!

ZastrCka napajeciho kabelu
musi byt snadno dosazitelna i
po instalaci (nevedte ji nad
varnou deskou).
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Béhem zapajeni je nutné
pouzit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se
pouzit pfislusna
zasuvka/vedeni a zastrcka pro
troubu. V pfipadég, ze jsou
limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastrcky a
zasuvky/vedeni, musi byt
vyrobek pfipojen pfes pevnou
elektrickou instalaci pfimo bez
pouziti zastrcky a
zasuvky/vedeni.
Zapojte napajeci kabel do zasuvky.
Instalace vyrobku
1. Nasurite troubu do skfing,
vyrovnejte ji a zajistéte, pfitom
kontrolujte, zda napajeci kabel
neni poskozeny a/nebo
priskfipnuty.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle
obrazku.

Po instalaci zajistéte, aby vSechny
Srouby byly dostatecné utazeny a aby
se trouba nehybala. Pokud instalace
nebyla provedena podle pokyn{ nebo
Srouby nebyly dostatecné utazeny, za
provozu se trouba mize prevrhnout.



Vyrobky s chladicim ventilatorem
(Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3  Predni dvere

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi

vestavnou skfin i predni stranu
zarizeni.

Chladici ventilator bézi jesté
20-30 minut, i kdyz je trouba
vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci
naprogramovani casovace
trouby, vypne se chladici
ventilator na konci doby
peceni zaroveri se vSemi
funkcemi.

Posledni kontrola
1. Obsluha vyrobku..
2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od
vyrobku a prepravujte vyrobek v
ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originalni
karton, zabalte vyrobek do bublin
nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

e Aby draténa police a plech v
troubé neposkodily dvifka trouby,
umistéte pasku kartonu na vnitrek
dvefi trouby v Castech, které
odpovidaji poloze plechd. PFilepte
dvitka trouby k bo¢nim sténam.

¢ Nepouzivejte dvirka nebo madlo
ke zvedani &i pfesouvani vyrobku.

Nevkladejte zadné predméty
na vyrobek a posouveijte jej ve
svislé poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku,
zda neobsahuje skody, k nimz
mohlo dojit pfi pfepravé.
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Pl P¥iprava

Tipy pro Usporu energie
Nasledujici informace vam pomohou
pouzivat zarizeni ekologicky a uSetfit
energii:

e Pouzivejte tmavé a smaltované
nadoby, pfenos tepla pak bude
lepsi.

e Kdyz pripravujete pokrmy,
provadéjte predehfivani, pokud je
doporucuje navod k pouziti nebo
recept.

e Béhem peceni neotevirejte Casto
dvitka trouby.

e Kdyz dvefe nejsou oteviené,
vnitini teplota bude kvdli tspofe
energie nastavena na TOPNY

REZIM ECO a miize se ligit od
teploty zobrazené na displeji.
Zkuste péct vice nez jeden pokrm
v troubé soucasné, jakmile je to
mozné. Mlzete vafit tak, Ze na
draténou polici umistite dvé
nadoby.

e Pecte vice nez jeden pokrm za
druhym. Trouba jiz bude horka.
Energii usetfite, pokud troubu
vypnete par minut pred koncem
doby peceni. Neotevirejte dvitka
trouby.

e Zmrazené potraviny pred varenim
rozmrazte.

Uvodni pouziti
Nastaveni ¢asu

16 15 14 13 12 11 10

|

i 1

| BBEE

o) N2 |'?|!| RSN, ﬂ hoo 4

had i ess G

o= J/opd | oooo BEBER e = E A&

(&)
D& =2 v & & b S bl
| | | ! | | | | |
2 3 4 5 6 7 8 9
1 Tlacitko zapnout/vypnout 13 Pole ukazatele teploty/hmotnosti
2 Tlacitko zamknuti tlacitek 14 Textovy displej
3  Tladitko zpét 15 Zobrazeni funkce
4  Tladitko doll (Vyb&r menu) 16 Polohy polic
5 Tlacitko nahoru (Vybér menu) Nastaveni jazyka
6 Tlacitko OK 1. Kdyz troubu poprvé zapnete, na
7  Tlagitko rychlého zahfivani textovém displeji se zobrazi zprava
Y . f oy ~Programy peceni.

8 Tlacitko uvolnéni krytu nadrze c

na vodu Y 2. Stisknéte /\/N/, dokud se na
9 Tlacitko zacatku/konce peceni textovem displeji nezobrazi

10 Pole ukazatele aktualniho Casu
11 Alarm
12 Doba vareni/konec vareni
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~Nastaveni®.
3. Stisknéte ™.
Stisknéte /\A/\/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi ,Jazyk™.



5. Stisknéte 4. Zobrazi se jazyk,
ktery byl pro troubu plvodné
nastaven.

6. Stisknéte A/ a zvolte
pozadovany jazyk.

7. Stisknéte 4 a potvrdte nastaveni.

Nastaveni casu

Kdyz troubu zapnete poprvé,

automaticky se nastavi ¢as ,,00:00".

Chcete-li zménit nastaveni Casu:

1. Kdyz je trouba zapnuta, na
textovém displeji se zobrazi text
~Programy peceni®.

2. Stisknéte A/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Nastaveni®.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte /\/NV, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
LHodiny".

5. Stisknéte .

6. Stisknéte /\/\/ a nastavte
aktualni cas.

Vybalte
testovaci
prouzek.

Nechejte Pasek

namocte do
vody na
1 minutu.

odtékat vodu
po dobu
1 minuty.

7. Stisknéte @ a potvrdte nastaveni.
Prvni CiSténi produktu

Povrch se mize pogkodit
vlivem nékterych saponatt
nebo &isticich materialQ.
Nepouzivejte agresivni
saponaty, Cistici prasek/mléko
ani ostré predméty pfi Cisténi.

Vyjméte jej a
otfepte.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Settete povrch vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbickou a osuste
hadrikem.

Nastaveni arovné tvrdosti vody

PFfi prvnim pouZziti trouby musite

nastavit Uroven tvrdosti vody. Rozsah

Urovni tvrdosti vody, ktery se ma

pouzit, je uveden v tabulce nize. Je to

nutné pro v€asné odstranéni vodniho
kamene z parniho generatoru.

Proces pfipravy testovaciho pasku je

popsan nize.

|| IR
Zadny vodni
kamen

Velmi malo
vodniho
kamene

3
Malo vodniho
kamene

4 mAEEm

5[TTHHEHEN
PFilis mnoho
vodniho
kamene

B

Nadmerne
mnozstvi
vodniho
kamene
Upravte Uroven
tvrdosti vody
na svém
pfistroji podle
vysledkd

z testovaciho
pasku.

Pockejte
1 minutu.
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Uroven turdost
vody, ktera se
nastavi na
troubé

Tabulka nastaveni tvrdosti vod
Franmu
uroven

Uroven tvrdosti Bntska Némecka Uroven
turdosti
tvrdos!:i voﬂv

aroven aroven
t:vrdoati wdy tvrdos;:li.lwdy

m-ﬂﬂ

EEsnEaEEaa e 8
mekka voda

8-12 14-22 Castecne

tvrda voda
tvrda vnda
tvrda voda

------

Nenechavejte testovaci prouzek
pod tekouci vodou, méreni
provadéjte ve sklenici.

e Pokud budete Cekat déle nez
1 minutu, vysledky nebudou
spravné.

e Pokud je vysledkem tvrda voda,
mZete také pouzivat balenou
vodu. Pokud chcete, mizete
opakovat méreni i u balené vody.

e Podle zmény barvy na testovacim
prouzku vyberte z tabulky
vhodnou hodnotu a zadejte tuto
hodnotu na pfislusném displeji
nabidky.

e Po méreni testovaci pasek
nenechavejte v dosahu déti
a vyhodte jej. Vodu ze sklenice po
meéreni vylijte.

Uroven tvrdosti vody

1. KdyzZ troubu zapnete poprvé, na
textovém displeji se zobrazi zprava
~Programy peceni.

2. Stisknéte /A\/N\/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Nastaveni®.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte /A\/\V, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Tvrdost vody".

5. Stisknéte . Zobrazi se predem
nastavena Uroven tvrdosti vody.

6. Stisknutim tlacitek /AN/\V
vyberete Uroven, ktera je vhodna
pro tvrdost vody, kterou jste zjistili
mérenim.
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7. Stisknéte
Vychozi ohiev

Zahftivejte vyrobek cca 30 minut, pak
je vypnéte. Tim dojde k odpaleni a
odstranéni zbytkl nebo vrstev z
vyroby.

VAROVANI!
Horké povrchy zplsobuji
popaleniny!

Vyrobek mdZe byt b&hem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych horakd,
vnitfnich ¢asti trouby, topnych
prvkl atd. Udrzujte déti mimo
dosah.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a
vyjimani nadob z horké
trouby.

a potvrd’te nastaveni.

Elektricka trouba

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a
draténou polici z trouby.

2. Zavrete dvirka trouby.

3. Zvolte statickou pozici.

4. Zvolte nejvyssi vykon grilu; viz
Pouzivani elektrické trouby,
strana 26.

5. Zapnéte troubu asi na 30 minut.

6. Vypnéte troubu; viz Pouzivani
elektrické trouby, strana 26

Trouba s grilem

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a
draténou polici z trouby.

2. Zavrete dvirka trouby.

3. Zvolte nejvyssi vykon grilu; viz .



4. Zapnéte troubu asi na 30 minut.
5. Vypinani grilu; viz

mPFi prvnim pouZiti se miZe na

par hodin uvoliovat kouf a

zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost
fadné odvétrana, abyste
odstranili kouf i zapach.
Vyhnéte se pfimému
vdechovani koufe a zapachu.
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E Obsluha trouby

Obecné informace pro
peceni, roznéni a grilovani

VAROVANI!
Horké povrchy zplsobuji
popaleniny!

Vyrobek mdZe byt b&hem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych horakd,
vnitfnich ¢asti trouby, topnych
prvkl atd. Udrzujte déti mimo
dosah.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a
vyjimani nadob z horké
trouby.

NEBEZPECI:
Davejte pozor pfi otevirani dvifek

trouby, mize unikat para.
Unik pary vam muze opafrit
ruce, obli¢ej a/nebo odi.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové
plechy nebo hlinikové nadoby
nebo tepluvzdorné silikonové
formy.
N&doby musi byt také odolné vi¢i
extrémni pare.

Co nejlépe vyuzijte misto na polici.

Pecici formu vkladejte doprostred
prihradky.

e Zvolte spravnou pozici pfihradky,
nez troubu nebo gril zapnete.
Neménte pozici pfihradky, kdyz je
trouba horka.

e Udrzujte dvifka trouby zavrena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kufe, krocana a
velké kusy masa nanesete napf.
citronovou §tavu a &erny pepf
pred pecenim, zvysite Ucinnost
peceni.

e Roznéni masa s kosti trva asi o 15
az 30 minut déle nez masa stejné
velikosti bez kosti.
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e Kazdy centimetr tloustky masa
vyzaduje asi 4 az 5 minut peceni.

e Maso nechte v troubé jeste cca
10 minut po dobé peceni. Stavy
se pak lépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi
nariznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni
prihradku do zaruvzdorného
plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a dribeZ,

rychle zhnédnou, maji péknou kiirku a

nevysusuji se. Ploché kusy, roznéné

maso a klobasy jsou pro grilovani
zvlasté vhodné, coz plati I pro
zeleninu s vysokym obsahem vody,
jako jsou rajcata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na
draténé mfizce nebo do plechu s
draténou mfizkou tak, aby
pokryta plocha nepfekracovala
rozméry ohrevu.

e Posunte draténou polici nebo
plech s grilem na pozadovanou
Uroven v troubé. Pokud grilujete
na draténé polici, posurite na dolni
prihradku pecici plech pro
zachytavani mastnoty. Pedici
plech musi byt takové velikosti,
aby zakryl celou grilovaci plochu.
Takovy plceh nemusi byt soucasti
produktu. Do peciciho plechu
nalijte trochu vody pro snadnéjsi
cisténi.

A\

Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuji
nebezpedi pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.
Neumistujte potraviny pfili§
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi ¢ast a mastné

potraviny se mohou vznitit.




Tipy k sondé do masa

e Pfi peceni sondu do masa
zabodnéte do nejsilnéjsi casti
masa. Zajistéte, aby se sonda
nedotykala nadoby pokrmu, kosti
nebo tu¢né tkané.

e Pfi peCeni celého kurete
zabodnéte sondu do masa mezi

bficho a stehno do dutiny v prsou.

e P peeni kouskd masa vyberte
kusy podobné velikosti.
Zabodnéte sondu do masa do
nejsilnéjsiho kusu.

e Pokud mate pocit, Zze maso neni
na konci peceni spravné upecené,
opakujte pecici cyklus a
zabodnéte sondu do masa do
jiného mista.

Pouzivani elektrické trouby

Tabulka funkci vaFeni

Tabulka funkci uvadi funkce, které lze

pouzivat v troubé, a jejich prislusné

maximalni a minimalni teploty.
Funkce se li$i podle modelu

@vyrobku

Z bezpeénostnich dlvodd je

maximalni doba, kterou Ize
nastavit pro ,Cas vareni®
omezena ve vsech re2|mech
vareni na 6 hodin kromé funkci
~Uchovani teplého pokrmu" a
~Peceni pfi nizké teploté".

PFi nastaveni funkce se
svételny ramecek prislusného
nastaveni rozsviti.

rogram se zrusi v pripadé

[i]vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Aktualni Cas nelze nastavit,
zatimco trouba pracuje v
libovolné funkci nebo pokud na
troubé provedete
poloautomatické nebo piné
automatické nastaveni
programu.

I kdyz je trouba vypnuta,
svétlo v troubé se rozsviti,
jakmile otevrete dvirka trouby.

PFi teplotach od 280°C a vyse,
pracuje trouba maximalné 2
hodiny.

teplota teplot {°C

e

Staticke +

ventilator
Statické

Staticke +

ventilator
Para +

ventilator
-

Eco turbo

Ohfev s
40-780
40-280

ventilatorem

Multi<3b>
-
180 |

Para + Plny
gril +
ventilator
Blay n!
Usporny
Play gn! +
ventitator
Para +
Ventilator +
spodni
Ventilator +
spodni
Dolni ohtev
Peceni pii
nizke teplote
Udrzovani
teplo!

pecent
50-320% %

e

* Funkee se |ISI podle modely vvmbku
**Teplota miize byt nastavena a7 na 3109¢C
u modelu s pyrolytickou samocistici funkel

180

Vypnéte elektrickou troubu
Stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti

a vypnéte troubu.

Polohy pFihradek (pro modely s
draténou mfizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku
spravné na pfihradku. Draténou
mfFizku je nutné zasunout mezi
prihradky podle obrazku.
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Nenechte draténou mfizku stat
opfenou o zadni sténu trouby.
Draténou mfizku posurite do predni
Casti police a vyrovnejte pomoci
dvifek, abyste dosahli idealniho
vykonu grilu.

(LiSi se podle modelu vyrobku.)

Pouziti sondy do masa

1. Po nastaveni trouby na urcitou
funkci a teplotu zapojte pfipojovaci
zasuvku sondy do masa (2) do
jejiho otvoru (1) na bocni sténé

kostry.

1 Otvor sondy do masa

Pfipojovaci zasuvka sondy do
masa

3  Koncovka snimace sondy do
masa
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Masova sonda je aktivni
bé&hem spusténi funkci, kdy je
symbol masové sondy
neustale zobrazen.

[i]Pokud jste nastavil/a ¢asovac
trouby na urcitou dobu peceni
pred pouzitim sondy do masa,
bude toto nastaveni Casu po

pripojeni sondy do masa
automaticky zruseno.

Kdyz vafite se sondou na
maso nelze v troubé pouzit
regaly nad zasuvkou masové

sondy.

2. Zabodnéte do masa koncovku
imac dy d

» Trouba automaticky rozpozna, ze
sonda je umisténa v mase, a v poli
ukazatele teploty se objevi P75/075.
Snimac sondy do masa automaticky
rozpozna, ze vnitfni teplota masa
dosahla nastavené hodnoty, a ukonci
vareni.
Neobjevi-li se P75/075 v poli
ukazatele teploty,
zkontrolujte, zda byla
pfipojovaci zasuvka bezpecné
umisténa ve svém otvoru.

e Doporucena teplota sondy do
masa je 75 °C. Teplotu mizZete
dle pfani ménit v rozmezi 40-
99 °C.
(U funkce pary mizete tuto
teplotu ménit v rozmezi 40 az
90 °C.)



¢ Sondu do masa po kazdém pouziti
otfete vlhkym hadrem a osuste
suchym hadrem.

Pokud nezabodnete koncovku
snimace sondy do masa,
koncovka rozezna teplotu

v troubé a proces vareni
ukonci, jakmile dosahne
nastavené teploty. Nicméné
pokud je sonda vystavena
teploté nad 250 °C, jeji snimad]
bude nepouzitelny.

PecCeni se vypne, pokud sondu
do masa vyjmete pred koncem

procesu peceni.

masa (°C
55-59

60-62
63-70

71-76
77-81

Velmi dobte =87

propeceny

* 7 dlvodu bezpec&nosti
potravin se doporucuje, aby
vnitiek (nejchladnéjsi cast)
cerveného masa dosahl
minimalné 63 °C.

* 7 dlvodu bezpec&nosti
potravin se doporucuje, aby
vnitiek (nejchladnéjsi cast)
dribeziho masa dosahl
minimalné 74 °C.

Provozni rezimy

Poradi provoznich reziml uvedené zde
se mize li$it od vybavy vaseho
pristroje.

Nazvy funkci vafeni a doporucené
polohy ptihradky mizete vidét na
Casovém displeji trouby.

Para

Peceni probiha za pomoci pary. Pomoci
pary je vhodné pfipravovat potraviny jako
zelenina, ¢ervené maso, ryby a driibez.
Jelikoz para pokryje povrch potravin, pfi
pedeni se zachovaji veskeré dlleZité

Para + Statické + Ventilator
Horky vzduch ohfivany hornimi a doInimi
topnymi télesy se rychle a rovnomérné
rozvadi po celé troubé pomoci
ventildtoru. Tato funkce ma také parni
odporu. Pouzivejte vzdy jeden plech.

ti;

Statické

Potraviny se zahfivaji sou¢asné shora
i zdola. Vhodné napft. pro kolace, susenky
¢i kolacky a pokrmy v zapékacich
miskach. Pouzivejte vzdy jeden plech.

Statické + Ventilator

Horky vzduch ohfivany hornimi a doInimi
topnymi télesy se rychle a rovnomérné
rozvadi po celé troubé pomoci
ventildtoru. Pouzivejte vzdy jeden plech.
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Para + ventilator

Horky vzduch zahfivany zadnim topnym
télesem se rychle a rovhomérné rozvadi
po celé troubé pomoci ventilatoru. Tato
funkce ma také parni podporu. Hodi se na
vateni pokrm{ v rlznych vyskéach, ve
v&tding& piipadd neni nutné troubu
predehfivat. Vhodné pro pouziti vice
plechd.

» QKdyz oteviete dvifka trouby,
l motor ventildtoru se vypne, aby
z trouby neunikal teply vzduch.

Eco turbo

Chcete-li Setfit energii, misto vareni
pomoci ohFevu s ventildtorem mdZete pfi
teplotach 160-220 °C pouzit tuto funkci.
Cas peceni se vSak mirné zvysi.

Casy peceni souvisejici s touto funkci jsou
uvedeny v tabulce ,Usporny ohfev s
ventilatorem".

Ohrev s ventilatorem

Horky vzduch zahfivany zadnim topnym
télesem se rychle a rovhomérné rozvadi
po celé troubé pomoci ventilatoru. Hodi se
na vareni pokrm@ v rliznych vyskach, ve
v&t&ing piipadd neni nutné troubu
predehfivat. Vhodné pro pouziti vice
plechd.

Kdyz otevrete dvirka trouby,
motor ventildtoru se vypne, aby
z trouby neunikal teply vzduch.

Multi<3D> peceni

Horni ohfev, dolni ohfev a ohiev

s ventildtorem jsou zapnuté. Pokrm je
rovnomérné a rychle upecen ze vSech
stran. Pouzivejte vzdy jeden plech.

Para + PIny gril + ventilator

Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.
Hodi se na grilovani velkého mnozstvi
masa. Tato funkce ma také parni
podporu.

e Vlozte velké nebo stiedné velké Casti
na spravnou polici pod gril pro
grilovani.

e Nastavte teplotu na maximum.

eV poloviné doby grilovani potraviny
otocte.

Piny gril

Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.
Hodi se na grilovani velkého mnozstvi
masa.

e Vlozte velké nebo stiedné velké Casti
na spravnou polici pod gril pro
grilovani.

e Nastavte teplotu na maximum.

eV poloviné doby grilovani potraviny
otocte.

Usporny gril
Maly gril v horni &asti trouby je vhodny
pro grilovani a zapékani pokrmd.



Usporny gril

Ventilator + spodni

e Vlozte malé nebo stfedné velké Casti
na spravnou polici pod gril pro
grilovani.

e Nastavte teplotu na maximum.

eV poloviné doby grilovani potraviny
otocte.

PIny gril + ventilator

Horky vzduch zahfivany velkym grilem se
rovnomeérné rozvadi v troubé velmi rychle
pomoci ventilatoru. Hodi se na grilovani
velkého mnozstvi masa.

By
~

e Vlozte velké nebo stiedné velké Casti
na spravnou polici pod gril pro
grilovani.

e Nastavte teplotu na maximum.

eV poloviné doby grilovani potraviny
otocte.

Para + Ventilator + spodni

Dolni ohfev a ohfev s ventilatorem

(v zadni sténé) jsou zapnuté. Tato funkce
také vyuZziva paru. Hodi se pro pfipravu
jidel, jako je pizza a moucniky.

Ventilator + spodni

Dolni ohfev a ohfev s ventildtorem (v
zadni sténé) jsou zapnuté. Vhodné pro
peceni pizzy.

Dolni ohfev
Pracuje jen spodni ohfev. Je vhodny pro
pizzu a nasledné opeceni potravin

Peceni pfi nizké teploté
Potraviny se zahfivaji soucasné shora i
zdola. Tato funkce je vhodné pro
pozvolné peceni pfedem opecenych /
osmazenych kouskd masa (teleciho,
jehnéciho, dribeZe atd.) v oteviené
nadobé pfi nizké teploté. Je tak zajisténo,
Ze bude maso Stavnaté a mékké uvnitf.
Pouzivejte prosim hygienicky vhodné
druhy masa. Na varné desce, grilu atd.
maso predem opecte / osmazte ze vSech
stran na rozpalené panvi. Péct pfedem
opecené / osmazené maso pomoci funkce
,Vareni pfi nizké teplot&" mlzete po
dlouhou dobu. Pouzivejte vzdy jen jeden
lech.

Udrzovani teploty
SlouZi k dlouhodobému udrzovani pokrmu
pfi teploté pro podavani.

%
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FUNKCE PARY

Nasledujici funkce mohou vyuzivat i paru.
e Para + Statické + ventilator

e Para + ventilator

e Para + PIny gril + ventilator

e Para + Ventilator + spodni

Kazda funkce je vybavena tfemi riznymi
Urovnémi pary: nizka, stfedni a vysoka.
Tyto funkce v pravidelnych intervalech
vypoustéji na pfipravované jidlo paru.

K pFiprav& mouénikll, buchet a podobnych
pokrmi doporudujeme pouzivat nizkou
uroven pary.

6 15 14 13

K pFipravé peciva, jako je chleba, se
doporucuje pouzivat stfedni Uroven pary.
Para zajisti, Ze povrch moucniku ¢i peciva
bude svétlejsi, kiirka kiupavéjsi a velikost
vetsi.

Vysoka uroven péary se doporucuje pro
maso (velké kusy masa, celé kure atd.).
Diky pare dochazi béhem vareni k mensi
ztraté vlhkosti a maso tak zlistane
$tavnaté a nebude vysusené.
Pfedstaveni ovladaciho panelu

11 10

| BBEE

% ~" ] |"$|!|  —— ﬂ H O &
d—®_ _fodd | oooo BEAE e mE e

1 2 3 4
Tlacitko zapnout/vypnout
Tlacitko zamknuti tlacitek
Tlacitko zpét
Tlagitko dold (Vybé&r menu)
Tlacitko nahoru (Vybér menu)
Tlacitko OK
Tlacitko rychlého zahFivani

Tlacitko uvolnéni krytu nadrze
na vodu

9 Tlacitko zacatku/konce peceni
10 Pole ukazatele aktualniho Casu
11 Alarm

12 Doba vareni/konec vareni

13 Pole ukazatele teploty/hmotnosti
14 Textovy displej

15 Zobrazeni funkce

16 Polohy polic

¢ = -

NV~ WNRE

— : Symbol posileni
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D& = v &
e

(4]
M b= bl
| | | |
6 7 8 9
: Symbol doby peéeni
: Symbol konce &asu peceni

: Symbol Alarm
: Symbol vnitini teploty

% : Symbol udrZovani v teple
’ﬁj : Symbol zdmku
: Symbol otevienych dvefi
Vf’ : Symbol sondy do masa*
H4 : Symbol samogisténi
(pyrolyza)*
()] : Symbol peceni v pare

*(Lisi se podle modelu vyrobku.)

Nabidka programi peceni

Pouzivani funkci trouby k peceni

bez pary

1. stisknutim O troubu zapnéte.

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka.

3. Stlsknutlm & vstouplte do nabidky
programi pedeni.



4, Stisknutim /\ / \/ vyberte
pozadovanou funkci trouby bez
pary. Stisknutim & funkci
aktivujete.

5. Chcete-li zménit teplotu, presurite
se na policko Teplota/hmotnost,
stisknéte tlacitka /\/\/

a nastavte pozadovanou teplotu.
Hodnota teploty se potvrdi, jakmile
ji zménite.

Aktivni policko z moznosti

Teplota/hmotnost Doba

peceni a Cas budiku bude

ohrani¢eno rameckem.

Stisknutim & posunete

ramecek na policka vpravo

nebo jej stisknutim *3

posunete na policka vlevo.

Pokud stisknete 2 znovu,

kdyz ramecek oznacuje

policko Teplota/hmotnost
vlevo, obrazovka se vrati
na predchozi nabidku.

6. Chcete-li nastavit ¢as peceni,
stisknutim & posunete rdmecek
na policko Doba peceni/cas konce
peceni. Zobrazi se . Stiskem
tlacitek /\/\/ nastavte
pozadovanou dobu peceni.

7. Chcete-li nastavit cas konce
peceni, po nastaveni doby peceni
stisknéte . Zobrazi se &&
Stiskem tlacitek /N\/\ nastavte
pozadovany cas konce peceni.

8. Chcete-li nastavit ¢as budiku
a zaroven neovlivnit
pripomenuti konce peceni,
stisknutim [."\.7( posunete ramecek
na poli¢ko Cas budiku. Zobrazi se

. Stiskem tlacitek /A\/\V
nastavte pozadovany Cas budiku.
Cas budiku slouzi k upozornem
neovlivni dobu peceni nebo funkce
trouby. Jeden z moznych zplsobl
pouziti je, chcete-li pokrm v troubé
v urcitou chvili obratit.

Maximalni doba budiku
mGZe byt 23 hodin a 59
minut.

9. Jsou-li funkce peceni, teplota, doba
peceni, Cas konce peceni a Cas
budiku spravné nastavené,
stisknéte PH « zahajeni peceni.
Spusti se peceni a displej zobrazi
nastavenou probihajici funkci, resp.
zpravu ,Peceni™.

Nastaveni doby peceni,
peceni, ¢asu a Casu budiku
neni nezbytné k fungovani
trouby. Lze je nastavit
volitelné.

Pokud otevrete dvirka
trouby béhem peceni, na
,cjlspleji se zobrazi symbol
.

» Pokud jste nenastavili dobu
peceni, troubu budete ovladat rucné.
Pokud je pokrm hotovy, stisknutim

tlatitka Pl troubu vypnete. Jinak
bude trouba dale fungovat.

» »Pokud byla nastavena doba
peceni, trouba se vypne na konci
doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,Peceni je
dokonceno". Trouba za¢ne vydavat
zvukové varovani. Stisknutim
libovolného tladitka toto zvukové
varovani vypnete.

» » Pokud byla nastavena doba
peceni a cas konce peceni, hodiny
trouby odectou dobu peceni od Casu
konce peceni, ktery jste nastavili,

a vypocitaji ¢as zahajeni peceni. Az
nastane Cas zahajeni peceni, bude
aktivovana zvolena funkce trouby

a trouba se ohfeje na nastavenou
teplotu. Udrzi tuto teplotu az do konce
Casu vareni. Trouba se vypne na konci
doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,Peceni je
dokonceno". Trouba za¢ne vydavat
zvukové varovani. Stisknutim
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libovolného tladitka toto zvukové
varovani vypnete.

Pouzivani funkci trouby k peceni
v pafe a peceni s podporou pary
1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka.

3. Stisknutim & vstoupite do nabidky
programl pedeni.

4. Stisknéte /\/\V a zvolte
pozadovanou funkci peceni s parou
nebo funkci s podporou pary.
IFZI;kai aktivujte stisknutim tlacitka

5. Stisknéte &. Pomoci /A/\V/
nastavte Uroven pary. Nastaveni
potvrdte opétovnym stisknutim
tladitka .

6. Chcete-li zménit teplotu, presurnte
se na policko Teplota/hmotnost
a pomoci tlacitek /\/\N nastavte
pozadovanou teplotu. Hodnota
teploty se potvrdi, jakmile ji
zménite.

Aktivni policko z moznosti
Teplota/hmotnost, Doba
peceni a Cas budiku bude
ohrani¢eno rameckem.
Stisknutim & posunete
ramecek na policka vpravo
nebo jej stisknutim *3
posunete na policka vlevo.
Pokud stisknete 2 znovu,
kdyz ramecek oznacuje
policko Teplota/hmotnost
vlevo, obrazovka se vrati
na predchozi nabidku.

7. Chcete-li nastavit cas peceni,
stisknutim 4 posunete rdmecek
na policko Doba peceni/cas konce
peceni. Zobrazi se IS
Stisknutim tlacitek /A/\/

nastavte pozadovanou dobu peceni.

Tato funkce vdam neumoziuje zahajit
peceni pred nastavenim doby peceni.
Doba peceni se na displeji
automaticky nastavi na 30 minut.
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8. Chcete-li nastavit ¢as konce

peceni na pozdé&ji, po nastaveni
doby peleni stisknéte . Zobrazi
se & Stiskem tlacitek /N\/\V/
nastavte pozadovany Cas konce
peceni.

9. Chcete-li nastavit ¢as budiku

a zaroven neovlivnit
pFipomenuti konce peceni,
stisknutim VM posunete ramecek
na poli¢cko Cas budiku. Zobrazi se
..&. Stiskem tlacitek /N\/\/
nastavte poZadovany Cas budiku.
Cas budiku slouzi k upozornéni,
neovlivni dobu peceni nebo funkce
trouby. Jeden z moznych zplsobl
pouziti je, chcete-li pokrm v troubé
v urcitou chvili obratit.

Maximalni doba budiku
mGZe byt 23 hodin a 59
minut.

10. Jsou-li funkce peceni, teplota,
doba peceni, ¢as konce peceni
a Cas budiku spravné nastaveng,
stisknéte Pl k zahajeni peceni.

11. Provozni kroky funkce pary:
Pokud jste delSi dobu nepouzivali
peceni s parou, zobrazi se zprava
~PFidejte Cistou vodu™.

12. Stisknéte t:o‘l Kryt nadrzky na
vodu oteviete posunutim do strany
a nadrzku bude mozné vyjmout.
13. Vyjméte nadrzku na vodu,
vypustte z ni zbyvajici vodu, pokud
v ni néjaka je, a naplite ji Cistou
vodou az po znacku ,,max®.
Zdravotni riziko! Do
parniho systému pouzivejte
pouze pitnou vodu.

Nepouzivejte destilovanou
ani filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze balenou
vodu. Do nadobky na vodu
nepridavejte roztoky, které
jsou horlavé, obsahuji
alkohol nebo pevné Castice.




Diky vicku na nadrzce ji
miZete naplnit bez vyjmuti.

Nadrzku vIozte zpét na misto

a stisknutim = zavrete jeji kryt.
stisknéte Pl a zaznéte péct.
» Pokud je hladina vody dostatecna,
zahaji se proces peceni.

Nez spustl'te peceni v péFe
nebo pecenl s podporou pary,
ujistéte se, ze kryt obalu
sondy na maso je uzavreny.

Pokud otevrete dvitka trouby
bé&hem peceni, na displeji se

zobrazi symbol .

Pokud se voda v nadrzce
béhem peceni vylerpa, zobrazi
se zprava ,Pridejte

vodu™ a trouba vyda zvukové
varovani. PeCeni se ukonci.
Jakmile doplnite do nadrzky
vodu a vlozite ji zpét na misto,
cyklus peceni bude pokracovat
od okamziku preruseni.

» »Pokud byla nastavena pouze
doba peceni, trouba se vypne na
konci doby peceni. Displej zobrazi
funkci trouby, resp. zpravu ,,Peceni
je dokonceno™. Trouba zacne
vydavat zvukové varovani. Stisknutim
libovolného tladitka toto zvukové
varovani vypnete.

» » Pokud byla nastavena doba
peceni a cas konce peceni, hodiny
trouby odectou dobu peceni od Casu
konce peceni, ktery jste nastavili,

a vypocitaji ¢as zahajeni peceni. Az
nastane Cas zahajeni peceni, bude
aktivovana zvolena funkce trouby

a trouba se ohfeje na nastavenou
teplotu. Udrzi tuto teplotu az do konce
Casu vareni. Trouba se vypne na konci
doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,,Peceni je
dokonéeno™. Trouba zac¢ne vydavat
zvukové varovani. Stisknutim

libovolného tladitka toto zvukové
varovani vypnete.
15.  Z hygienickych ddvodl na
konci cyklu pedeni vypustte
z nadrzky zbyvajici vodu.
Voda ze systému vytvareni
pary v troubé priteCe do
nadrzky na vodu pfiblizné
za 15 minut po skonceni
peceni. Z hygienickych
dtvodl zbyvajici vodu
z nadrzky vypustte.
16. Aktivujte funkci suseni, aby se
voda nahromadéna v troubé
vyparila. Viz ,,Nabidka Dalsi".

Kdyz je funkce
automatického suseni
aktivni, automaticky se
zapne na konci kazdého
cyklu peceni.

17. Chcete-li v peceni
pokracovat:
Troubu s funkci pary midzZete znovu
spustit za 5 minut po ukonceni

cyklu peceni stisknutim Pl
» Trouba bude nadale fungovat se
stejnou funkci a nastavenou teplotou.
18. Pokud chcete troubu znovu
spustit za 5 minut po dokonceni
cyklu peceni, zobrazi se zprava
~Trouba se pFipravuje", protoze
trouba zacne posilat vodu
ze systému vytvareni pary zpét do
nadrzky na vodu. Jakmile tato
zprava zmizi, stisknutim bl
spustite pecCeni. Protoze voda
v systému vytvareni pary byla
zaslana do nadrzky na vodu,
zobrazi se zprava ,,Pridejte
Cistou vodu™.

19. Stisknéte t:°1 Kryt nadrzky na
vodu oteviete posunutim do strany
a nadrzku bude mozné vyjmout.

20. Vyjméte nadrzku na vodu,
vypustte z ni zbyvajici vodu, pokud
v ni néjaka je, a naplnte ji Cistou
vodou az po znacku ,max".
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21. Nadrzku v(l)oéte zpét na misto
a stisknutim =3 zaviete jeji kryt.
Stisknéte pli a zacCnéte péct.

» Pokud je hladina vody dostatecna,
zahaji se proces peceni.

Pokud otevrete dvifka trouby,
zatimco je v provozu funkce
pary, motor ventilatoru se

spusti na vysokou rychlost,
aby vznikla vzduchova clona.

Béhem poslednich 3 minut
peceni s parou bude motor
ventilatoru v provozu na

vysokou rychlost, aby se
v troubé snizila hustota pary.

22.  Z hygienickych divodu na
konci cyklu pedeni vypustte
z nadrzky zbyvajici vodu.

Voda ze systému vytvareni
pary v troubé priteCe do
nadrzky na vodu pfiblizné
za 15 minut po skonceni
peceni. Z hygienickych
dtvodl zbyvajici vodu

z nadrzky vypustte.

23. Aktivujte funkci suseni, aby se
voda nahromadéna v troubé
vypafila. Viz ,Nabidka Dalsi".

Kdyz je funkce
automatického suseni
aktivni, zobrazi se na
displeji trouby na konci
kazdého procesu peceni
s parou. Spustite ji
stisknutim ”l

Pred spusténim funkce
suSeni vyjméte z trouby
jidlo a pfislusenstvi, jako
jsou plechy, rosty atd.

Nastaveni funkce Booster (Rychlé
piredehiati)

Pokud chcete, aby trouba dosahla
zvolené teploty rychleji, pouzijte
funkci Booster (Rychlé predehtati).
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Vyberte pozadovanou funkci pfipravy
jidla a pak:

1. Jednou stisknéte tlacitko E{k. Na
displeji se zobrazi symbol E[E.

2. Po nastaveni doby peceni a teploty
stisknutim bl zahajite vareni.

» EIE Symbol zmizi, jakmile trouba
dosahne pozadované teploty. Trouba
pak obnovi provoz na funkci zvolenou
pred zapnutim funkce Booster.

3. Jednim stisknutim tlacitka 58
funkci Booster zrusite. Funkce
Booster bude deaktivovana

a z displeje zmizi =®.
Aktivace zamku tlacitek
Chcete-li zabranit, aby s troubou
nékdo zachazel, mizete tlacitka
zamknout pomoci funkce zamku.

Zamek Ize pouzit bez ohledu
na to, zda je trouba spusténa
nebo ne. Troubu Ize vypnout
stisknutim tlacitka @ i kdyz je
zamek aktivovan a trouba je v
provozu.

1. Stisknéte 6, dokud se na displeji
neobjevi "

» Po nastaveni zamku se pfi stisknuti

jakéhokoli tlacitka (kromé tlacitek /\

/N\/) objevi napis ,,Zamek

v provozu" a zobrazi se symbol (1.

lacitka trouby nefunguji, je-li
aktivovana funkce zamku.
Zamek se nezrusi ani
v pfipadé vypadku napajeni.

Deaktivace zamku

1. Stisknéte 6, dokud z displeje
nezmizi .

» Zamknuti tladitek se deaktivuje.

Nabidka funkci automatického

peceni

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka



. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Opakované
tisknéte /\/\, dokud se
nezobrazi ,Nabidka automatického
peceni®.

. Stisknutim & vstoupite do nabidky
automatického peceni.

Stisknutim /N\/\/ vyberete hlavni
nabidku potravin, které se
chystate péct. (Viz tabulka nabidky
automatického peceni.) Pro
potvrzeni stisknéte &

. Stisknutim /A\/\/ vyberete
potraviny, které se chystate péct.

. Chcete-li zménit hmotnost potravin,
prejdéte do policka
Teplota/hmotnost a stisknutim /\
/N nastavte hmotnost. Hodnota
hmotnosti se potvrdi, jakmile ji
zménite. Doba peceni se
automaticky zméni na zakladé
hmotnosti potravin.

Zménit mdzZete pouze
hmotnost jidel, u kterych je
hmotnost uvedena.

Aktivni policko z moznosti

Teplota/hmotnost, Doba

peceni a Cas budiku bude
ohrani¢eno rameckem.
Stisknutim ™ posunete
ramecek na policka vpravo
nebo jej stisknutim *3
posunete na policka vlevo.
Pokud stisknete 2 znovu,
kdyz ramecek oznacuje
policko Teplota/hmotnost
vlevo, obrazovka se vrati
na predchozi nabidku.

. Chcete-li nastavit cas peceni,
stisknutim 4 posurite rdmecek na
licko Doba peceni. Zobrazi se
h. Stisknutim tlacitek Z/A/\N
nastavte pozadovanou dobu peceni

Pocet zmén doby peceni na
zakladé hmotnosti potravin je
omezen.

8. Jsou-li funkce peceni, teplota,
hmotnost a doba peceni spravné
nastavené, peceni zahajite

stisknutim bl

9. Pokud zvoleny pokrm
umoziuje funkci pary,
postupujte podle pokynii nize:
Pokud jste delSi dobu nepouzivali
peceni s parou, zobrazi se zprava
~PFidejte Cistou vodu™.

10. Stisknéte |:0:1 Kryt nadrzky na
vodu oteviete posunutim do strany
a nadrzku bude mozné vyjmout.

11. Vyjméte nadrzku na vodu,
vypustte z ni zbyvajici vodu, pokud
v ni néjaka je, a naplnte ji Cistou
vodou az po znacku ,,max®.

Zdravotni riziko! Do
parniho systému pouzivejte
pouze pitnou vodu.

Nepouzivejte destilovanou
ani filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze balenou
vodu. Do nadobky na vodu
nepridavejte roztoky, které
jsou horlavé, obsahuji
alkohol nebo pevné Castice.

Diky vicku na nadrzce ji
miZete naplnit bez vyjmuti.

12. Nadrzku v(l}oéte zpét na misto
a stisknutim (=1 zaviete jeji kryt.
Stisknéte bl a zacCnéte péct.

» Pokud je hladina vody dostatecna,
zahaji se proces peceni.

Nez spustite peCeni v pare
nebo pecleni s podporou pary,
ujistéte se, ze kryt obalu
sondy na maso je uzavreny.

Pokud otevrete dvitka trouby
béhem peceni, na displeji se
zobrazi symbol .
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Pokud se voda v nadrzce

béhem peceni vylerpa, zobrazi
se zprava ,Pridejte
vodu™ a trouba vyda zvukové
varovani. PeCeni se ukonci.
Jakmile doplnite do nadrzky
vodu a vlozite ji zpét na misto,
cyklus peceni bude pokracovat
od okamziku preruseni.

» »Pokud byla nastavena doba
peceni, trouba se vypne na konci
doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,,Peceni je
dokonéeno™. Trouba zac¢ne vydavat
zvukové varovani. Stisknutim
libovolného tladitka toto zvukové
varovani vypnete.
13.  Z hygienickych ddvodl na
konci cyklu pedeni vypustte
z nadrzky zbyvajici vodu.
Voda ze systému vytvareni
pary v troubé priteCe do
nadrzky na vodu pfiblizné
za 15 minut po skonceni
peceni. Z hygienickych
dtvodl zbyvajici vodu
z nadrzky vypustte.
14, Aktivujte funkci suseni, aby se
voda nahromadéna v troubé
vyparila. Viz ,Nabidka Dalsi".

Kdyz je funkce
automatického suseni
aktivni, automaticky se
zapne na konci kazdého
cyklu peceni.
15. Chcete-li v peceni

pokracovat:

Troubu s funkci pary midzZete znovu

spustit za 5 minut po ukonceni

cyklu peceni stisknutim bl
» Trouba bude nadale fungovat se
stejnou funkci a nastavenou teplotou.
16. Pokud chcete troubu znovu
spustit za 5 minut po dokonceni
cyklu peceni, zobrazi se zprava
~Trouba se pFipravuje", protoze
trouba zacne posilat vodu
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ze systému vytvareni pary zpét do
nadrzky na vodu. Jakmile tato
zprava zmizi, stisknutim

spustite pecCeni. Protoze voda

v systému vytvareni pary byla
zaslana do nadrzky na vodu,
zobrazi se zprava ,,Pridejte
Cistou vodu™.

17. Stisknéte t:o‘l. Kryt nadrzky na
vodu oteviete posunutim do strany
a nadrzku bude mozné vyjmout.

18. Vyjméte nadrzku na vodu,
vypustte z ni zbyvajici vodu, pokud
v ni néjaka je, a naplnte ji Cistou
vodou az po znacku ,max".

19. Nadrzku v(l)oite zpét na misto
a stisknutim (=1 zaviete jeji kryt.
Stisknéte bl a zacCnéte péct.

» Pokud je hladina vody dostatecna,

zahaji se proces peceni.

Pokud otevrete dvitka trouby,
zatimco je v provozu funkce
pary, motor ventilatoru se

spusti na vysokou rychlost,
aby vznikla vzduchova clona.

Béhem poslednich 3 minut
peceni s parou bude motor
ventilatoru v provozu na

vysokou rychlost, aby se
v troubé snizila hustota pary.

20.  Z hygienickych divodu na
konci cyklu pedeni vypustte
z nadrzky zbyvajici vodu.
Voda ze systému vytvareni
pary v troubé priteCe do
nadrzky na vodu pfiblizné
za 15 minut po skonceni
peceni. Z hygienickych
dtvodl zbyvajici vodu
z nadrzky vypustte.
21. Aktivujte funkci suseni, aby se
voda nahromadéna v troubé
vypafila. Viz ,Nabidka Dalsi".




mKdyé je funkce automatického Pred spusténim funkce

susSeni aktivni, zobrazi se na suSeni vyjméte z trouby
displeji trouby na konci kazdého jidlo a prislusenstvi, jako
procesu peceni s parou. Spustite jsou plechy, rosty atd.

ji stisknutim $PH. Funkce automatického peéeni:
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* Pfiprava téchto pokrml zahrnuje
funkci pary.
Nabidka Extra programi

NeZ spustite peCeni v pare
nebo peceni s podporou pary,
ujistéte se, ze kryt obalu
sondy na maso je uzavreny.

Odvapnéni (Tato funkce je
volitelna. Nemusi byt soucasti
vaseho vyrobku.)

Na vodni kamen nahromadény

v systému tvorby pary doporucujeme
pouzivat program na odstranéni
vodniho kamene. Podle tvrdosti vody,
kterou nastavite, vas trouba vyzve,
abyste provedli odstranéni vodniho
kamene. S vyrobkem jsou dodavany
dvé tablety na odstranéni vodniho
kamene. (M{Zete také pouZivat
komeréné prodavané tablety na
odstranéni vodniho kamene, které
jsou vhodné pro zafizeni na vareni

v pare, pokud je budete pouzivat

v souladu s pokyny).

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Opakované
tisknéte A/, dokud se
nezobrazi ,Extra programy™.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte A/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Odstranéni vodniho kamene".

5. Stisknéte . Stisknutim Bl
proces spustite.

6. Zobrazi se zprava ,Nalijte do
nadrzky 250 ml vody a viozZte
tabletu™.

o 0 i

7. Stisknéte 3. Kryt nadrzky na
vodu oteviete posunutim do strany
a nadrzku bude mozné vyjmout.

8. Nalijte do nadrzky 250 ml Cisté
vody a vlozte tabletu. Nadrzku
vlozte zpét na misto a stisknutim

3
3 zavrete jeji kryt.
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9. Dalsim stisknutim ’" proces
spustite.

10. Béhem procesu odstranovani
vodniho kamene se tableta
rozpusti a odstrani vodni kamen,
ktery se usadil v parnim
generatoru trouby. Trouba tento
proces provede automaticky a na
konci procesu se zobrazi zprava
~Vyprazdnéte nadrzku a nalijte
250 ml vody™.

11. Stisknéte t:o‘l. Kryt nadrzky na
vodu oteviete posunutim do strany
a nadrzku bude mozné vyjmout.

12. Vyprazdnéte nadrzku a nalijte
do ni 250 ml Cisté vody. Nadrzku
vlé)ite zpét na misto a stisknutim

3 zavrete jeji kryt. Proces se
Znovu spusti.

13. Na konci procesu odstranovani
vodniho kamene se zobrazi zprava
~Operace je dokoncena".

Prvni faze odstrariovani
\vodniho kamene trva asi 90
minut, druha faze trva asi
20 minut.

» Otevrete dvitka trouby, aby para
mohla uniknout, a z nadrzky vypustte
zbyvajici vodu.

Suseni (Tato funkce je volitelna.
Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)

Umoziuje vysusit vnitfek trouby
vyparenim vody, ktera v troubé zbude
po peceni v pare. Tuto funkci

z hygienickych ddvod{ doporucujeme
pouzit po kazdém peceni v pare.

Nez spustite proces suseni,
vyjméte z trouby jidlo
a plechy.

Pred pouzitim funkce suseni
setfete vodu nahromadénou
na dné trouby (pokud tam
néjaka je) suchym hadrikem.




1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Stisknéte /\/\/,
dokud se nezobrazi ,Extra
programy".

3. Stisknéte .

4. Stisknéte /\/NV, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Suseni®,

5. Stisknéte ™.

6. SusSeni zahajite stisknutim bl

7. Po 10 minutach, coz je
automaticky nastavena doba
suseni, se na displeji zobrazi
zprava ,,Otevfit dvirka trouby™.

» Otevrete dvirka trouby, aby para

mohla uniknout.

Opétovny ohiev (Tato funkce je
volitelna. Nemusi byt soucasti
vaseho vyrobku.)

Hodi se pro ohfivani hotovych jidel.
Funkce podpory pary brani vysouseni
jidla.

e Pouzivejte nadobi odolné vysokym
teplotam.

K peceni s parou pouzivejte
perforovany plech.

Pfi ohrivani jidlo nepfikryvejte.

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Opakované
tisknéte /A\/N, dokud se
nezobrazi ,Extra programy™.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte /\/\V, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Opétovny ohrFev".

5. Stisknéte . stisknutim Pl
proces spustite. Funkci spustite
podle pokyn{ ,Kroky spusténi
funkce pary" popsané v sekci
~Pouzivani funkci trouby
k peceni v parFe a peceni
s podporou pary".

U této funkce se zobrazi doporucena
v PR O v

teplota a Cas. Teplotu i cas muzete

zménit a nastavit ¢as ukonceni.

Kynuti tésta (Tato funkce je voli-
telna. Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)

Funkce je vhodna pro kynuta tésta na

chléb, pogacu nebo pizzu. Podpora

pary brani vysouseni povrchu tésta.

e Pouzivejte nadobi odolné vysokym
teplotam.

Pri kynuti tésto nepfikryvejte.
Béhem kynuti neotevirejte dvifka
trouby, mize dojit ke ztraté
vlhkosti ¢i slehnuti tésta.

e Nez spustite funkci kynuti,
ujistéte se, Ze prostor peceni je
dostatecné vychladly (ma
pokojovou teplotu).

e Doba kynuti se muze liSit podle
velikosti a hmotnosti tésta.

e Pro kynuti na mfiZce trouby
doporucujeme pouzivat velké
tepelné odolné nadoby.

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Opakované
tisknéte /\/\/, dokud se
nezobrazi ,Extra programy™.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte A/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Kynuti tésta™.

5. Stisknéte . stisknutim Pl
proces spustite. Funkci spustite
podle pokyn{ ,Kroky spusténi
funkce pary" popsané v sekci
~Pouzivani funkci trouby
k peceni v parFe a peceni
s podporou pary".

U této funkce se zobrazi doporucena

teplota a cas. Teplotu i ¢as mizete

zménit a nastavit ¢as ukonceni.
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Rozmrazovani (Tato funkce je
volitelna. Nemusi byt soucasti
vaseho vyrobku.)

Funkce je vhodna k rozmrazovani
potravin, jako je ovoce, zelenina

a pecivo. K rozmrazovani pouzivejte
perforovany plech pro peceni s parou.
Pecici plech umistéte pod spodni
Uroven (Uroven 1) perforovaného
plechu na peceni s parou, aby
zachytaval vodu, ktera bude

z rozmrazovanych potravin odtékat.

7 dlivodu bezpeénosti potravin
doporucujeme maso, dribez

a ryby rozmrazovat
v chladnicce.

Potraviny pred viozenim do
trouby vyndejte z obalu
(pokud v ném jsou).

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Opakované
tisknéte A/, dokud se
nezobrazi ,Extra programy™.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte A/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Rozmrazovani®.

5. Stisknéte . stisknutim Pl
proces spustite. Funkci spustite
podle pokyn{ ,Kroky spusténi
funkce pary" popsané v sekci
~Pouzivani funkci trouby
k peceni v parFe a peceni
s podporou pary".

U této funkce se zobrazi doporucena

teplota a cas. Teplotu i ¢as mizete

zménit a nastavit ¢as ukonceni.

Blansirovani (Tato funkce je voli-

telna. Nemusi byt soucasti vaseho

vyrobku.)

Tato funkce je vhodna pro

blansirovani ovoce a zeleniny pred

jejich zmrazenim nebo zavarovanim.

Pfi blansirovani pouzivejte

perforovany plech pro peceni s parou.
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Pecici plech umistéte pod spodni
Uroven (Uroven 1) perforovaného
plechu na peceni s parou, aby
zachytaval vodu, ktera bude

z blansirovanych potravin odtékat.

Chcete-li zachovat barvu
blansirovanych potravin,
uloZte potraviny po
blansirovani do ledové vody,
aby zchladly, a pak vodu slijte.

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Opakované
tisknéte /\/\/, dokud se
nezobrazi ,Extra programy™.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte /\/N, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Blans§irovani*.

5. Stisknéte . Stisknutim bl
proces spustite. Funkci spustite
podle pokyn{ ,Kroky spusténi
funkce pary" popsané v sekci
~Pouzivani funkci trouby
k peceni v parFe a peceni
s podporou pary".

U této funkce se zobrazi doporucena

teplota a cas. Teplotu i ¢as mizete

zménit a nastavit ¢as ukonceni.

Hygiena (Tato funkce je volitelna.
Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)

Tato funkce je vhodna pro sterilizaci
sklenic a vicek pfed zavarovanim.

Pfi sterilizaci sklenic nebo vicek
pouzivejte draténou mfizku trouby.
Pecici plech umistéte pod spodni
Groven (Uroven 1) mrizky, aby
zachytaval vodu, ktera vznika pfi
pouziti pary. Sklenice musi byt
oteviené. Sklenice a vika vkladejte na
mfizku dnem vzhlru, aby se jejich
horni Cast dotykala mFizky.

Pouzivejte sklenice odolné
teplu a pare.




PFi sterilizaci vice nez jedné
sklenice Ci vika se ujistéte, ze
se navzajem nedotykaji.
Sterilizujte sklenice, které maji
podobnou velikost.

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

0,

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Opakované
tisknéte /\/\, dokud se
nezobrazi ,Extra programy™.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte A/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Hygiena™.

5. Stisknéte . Stisknutim Pl
proces spustite. Funkci spustite
podle pokyn{ ,Kroky spusténi
funkce pary" popsané v sekci
~Pouzivani funkci trouby
k peceni v parFe a peceni
s podporou pary".

U této funkce se zobrazi doporucena

teplota a cas. Teplotu i ¢as mizete

zménit a nastavit ¢as ukonceni.

Zavarovani (Tato funkce je voli-
telna. Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)

Tato funkce je vhodna pro opétovny
ohfev blansirovanych potravin (napf.
ovoce a zeleniny) a pro jejich uloZeni
do sterilizovanych sklenic.

K blanSirovanym surovinam pfridejte
tekutinu (vodu, vodu s cukrem, slany
nalev atd.) a zakryijte je. Timto
zplsobem naplite sklenici tak, aby
alespon 3 cm od horniho okraje
sklenice zlstalo volné misto,

a uzavrete ji.

K zavarovani do sklenic pouzivejte
perforovany plech pro peceni s parou.
Pecici plech umistéte pod spodni
Uroven (Uroven 1) perforovaného
plechu pro peceni s parou, aby
zachytaval vodu, ktera pfi pouziti pary

vznika. Po vychladnuti sklenic je

vyjméte z prostoru peceni. Po vyjmuti

sklenic z prostoru peceni je nechejte
vychladnout na pokojovou teplotu.

e  Pfi sterilizaci vice nez jedné
sklenice se ujistéte, ze se
navzajem nedotykaji.

e Sterilizujte sklenice, které maji
podobnou velikost.

e Doba zavarovani mize zaviset na
mnozstvi potravin a poctu sklenic.

Pouzivejte sklenice odolné
teplu a pare.

Sklenice mohou béhem
zavarovani prasknout. Ujistéte
se, ze sklenice ani vicka
nejsou deformovana.

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Opakované
tisknéte /\/\V/, dokud se
nezobrazi ,Extra programy™.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte A/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Zavarovani™.

5. Stisknéte . stisknutim Pl
proces spustite. Funkci spustite
podle pokyn{ ,Kroky spusténi
funkce pary" popsané v sekci
~Pouzivani funkci trouby
k peceni v parFe a peceni
s podporou pary".

U této funkce se zobrazi doporucena

teplota a cas. Teplotu i ¢as mizete

zménit a nastavit ¢as ukonceni.

Rozpousténi ¢okolady (Tato

funkce je volitelna. Nemusi byt

soucasti vaseho vyrobku.)

Vhodné k rozpousténi kouski

Cokolady.

Na perforovany plech pro peceni

s parou polozte Cokoladu v obalu, aby

se rozpustila.
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Pokud mate nebalenou C¢okoladu,
umistéte ji do tepelné odolné nadoby,
zakryjte vikem a vlozte na
perforovany plech pro peceni s parou.

Doba rozpousténi mize zaviset]
na mnozstvi Cokolady.

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Opakované
tisknéte /\/N, dokud se
nezobrazi ,Extra programy™.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte /\/\V, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Rozpousténi cokolady".

5. Stisknéte . stisknutim Pl
proces spustite. Funkci spustite
podle pokyn{ ,Kroky spusténi
funkce pary" popsané v sekci
~Pouzivani funkci trouby
k peceni v parFe a peceni
s podporou pary".

U této funkce se zobrazi doporucena

teplota a cas. Teplotu i ¢as mizete

zménit a nastavit ¢as ukonceni.

Domaci jogurt (Tato funkce je

volitelna. Nemusi byt soucasti

vaseho vyrobku.)

Vhodné pro vyrobu jogurtu

z pasterizovaného mléka.

Pridejte 100 g (3-4 polévkové lzice)

jogurtu do 1 000 ml pasterizovaného

mléka o pokojové teploté a dobre
promichejte. Tuto smés dejte do
tepelné odolné nadoby a zakryjte
vikem. PFi vyrobé jogurtu pouzijte
draténou mfizku trouby.

e Chcete-li mit jogurt sladsi a ridsi,
nastavte krat$i dobu. Pokud
chcete naopak ziskat kyselejsi
a hustsi jogurt, nastavte dobu
delsi.

e DoporucCujeme, abyste jogurt
spotfebovali poté, co ho ulozite na
12 hodin do chladnicky (+ 4 °C).
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e Sterilizovana trvanliva mléka
nejsou pro vyrobu jogurtu vhodna
a nesmi se pouzivat.

e Jogurt pouzity k vyrobé jogurtu
musi byt Cerstvy.

K vyrobé jogurtu lze pouzit

i nepasterizovana mléka, ale

ta je tfeba nechat projit
varem, aby se tak eliminovaly
patogeny/skodlivé
mikroorganismy. Nez zaCnete
s vyrobou jogurtu, je tfeba
pockat, nez mléko vychladne
na pokojovou teplotu.

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Opakované
tisknéte A/, dokud se
nezobrazi ,Extra programy™.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte /\/\/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Domaci jogurt".

5. Stisknéte . Stisknutim Pl
proces spustite. Funkci spustite
podle pokyn{ ,Kroky spusténi
funkce pary" popsané v sekci
~Pouzivani funkci trouby
k peceni v parFe a peceni
s podporou pary".

U této funkce se zobrazi doporucena

teplota a cas. Teplotu i ¢as mizete

zménit a nastavit ¢as ukonceni.

Vejce varena namékko, natvrdo,
na hnilicku (Tato funkce je
volitelna. Nemusi byt soucasti
vaseho vyrobku.)

Funkce je vhodna pro vareni vajec
podle prani. Zejména tak mizZete vafit
velké mnozstvi vajec.

Pfi vafeni vajec pouzivejte
perforovany plech pro vareni s parou.
Pecici plech umistéte pod spodni
Uroven (Uroven 1) perforovaného
plechu na peceni s parou, aby



zachytaval vodu, ktera bude
z blansirovanych potravin odtékat.

(Pred varenim vajec musite na

nékolika mistech vejce
napichnout ostrym
pfedmétem, nap¥. jehlou.

Jinak mohou vejce béhem
vareni prasknout.

Doba vareni vajec mize
zaviset na velikosti a mnozstvi

vajec.

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Opakované
tisknéte /\/\, dokud se
nezobrazi ,Extra programy™.

3. Stisknéte .

4, Stisknéte/\/\ dokud se na
textovém displeji nezobrazi ,,Vejce
natvrdo™,,,Vejce na
hnilicku" nebo ,,Vejce
namékko™.

5. Stisknéte M. Stisknutim bl
proces spustite. Funkci spustite
podle pokyn{ ,Kroky spusténi
funkce pary" popsané v sekci
~Pouzivani funkci trouby
k peceni v parFe a peceni
s podporou pary".

U této funkce se zobrazi doporucena

teplota a cas. Teplotu i ¢as mizete

zmeénit a nastavit ¢as ukonceni.

Cisténi parou (Tato funkce je voli-

telna. Nemusi byt soucasti vaseho

vyrobku.)

Usnadnuje Cisténi trouby, protoze se

necistota (pokud neni prili§ stara)

zmeékci kapkami vody
zkondenzovanymi uvnitf trouby po
vytvoreni pary.

1. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Opakované

tisknéte /A\/\V, dokud se
nezobrazi ,Extra programy™.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte /\/\, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Cisténi parou™.

5. Stisknéte . Stisknutim Pl
proces spustite. Funkci spustite
podle pokynd ,Kroky spusténi
funkce pary" popsané v sekci
~Pouzivani funkci trouby
k peceni v parFe a peceni
s podporou pary".

U této funkce se zobrazi doporucena

teplota a cas. Teplotu i ¢as mizete

zménit a nastavit ¢as ukonceni.

6. Po ukonceni se zobrazi zprava
~OtFete plochy". Otevrete dvirka
a vnitfni povrch trouby otrete
suchou houbou nebo hadrem.

Cisténi (pyrolytické samocisténi)

(Tato funkce je volitelna. Nemusi

byt soucasti vaseho vyrobku.)

C VAROVANI!

Horké povrchy zplsobuji
popaleniny! Nedotykejte se
zarizeni béhem automatického
cisténi a udrzujte déti mimo
jeho dosah. Pred
odstrafiovanim zbytkl

pockejte nejméné 30 minut.

Trouba je vybavena pyrolytickou
samodistici funkci. Trouba se zahreje
asi na 430-480 °C a stavajici
nedistota se spali na popel. MzZe se
uvolnit silny kouf. Zajistéte radné
odvétrani. Trouba se musi vydcistit
vysokou teplotou po kazdych 10
pouzitich.

1. Z trouby vyjméte vSechna
prisludenstvi. U modeld s drat&nym
drzakem nezapomente odstranit
drzak. Nezapomerite z trouby
vyjmout nadrzku na vodu.

Je-li vas vyrobek vybaven

prislusenstvim pro pyrolytické cisténi

(odolnym vU¢i samodisténi pri
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vysokych teplotach), nemusite toto

pfisluSenstvi z trouby odstrariovat.

2. Pred zahajenim procesu cisténi
otfete vnéjsi povrchy trouby
namydlenym hadfikem a odstrante
z ni zbytky potravin.

Necistéte tésnéni dvefi.
Sklolaminatové tésnéni je
vysoce citlivé a mlZe se
snadno poskodit. Pokud je
tésnéni dvefi posSkozeno,
zkontaktujte poskytovatele
autorizovaného servisu.

3. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

4. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Stisknéte /\/\/,
dokud se nezobrazi ,Extra
programy".

5. Stisknéte .

6. Stisknéte A/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Cisténi™,

7. Stisknéte ™.

8. Cigténi spustite stisknutim BH.
Doba samocisténi se zobrazi na
displeji. Dobu trvani nelze zménit.
U funkce samocisténi mizete
nastavit ¢as ukonceni.

9. Dvere trouby nelze otevfit a na
displeji casu se béhem vlastnl’lrla|
Cisténi zobrazi symbol zamku 7.
Béhem procesu cisténi a dokud
nezmizi symbol zamku netlacte na
rukojet, abyste odemkli zdmek
dvefri.

10. Po ukonceni procesu Cisténi
odstrante bilé nanosy vodou
s octem.
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Usporné é&isténi (pyrolytické
samocisténi — isporna pyrolyza)
(Tato funkce je volitelna. Nemusi
byt soucasti vaseho vyrobku.)

ii VAROVANI!

Horké povrchy zpUlsobuji
popaleniny! Nedotykejte se
zarizeni béhem automatického
cisténi a udrzujte déti mimo
jeho dosah. Pred
odstrafiovanim zbytkl
pockejte nejméné 30 minut.

Pokud trouba neni silné znecisténa,
doporucujeme funkci Usporné cisténi.
Pokud je vase trouba silné znecisténa,
pak nebude stacit Usporna Cistici
funkce. V takovém pfipadé provedte
Cisténi v rezimu ,Cisténi®.

1. Z trouby vyjméte vSechna
prisludenstvi. U modeld s drat&nym
drzakem nezapomente odstranit
drzak. Nezapomerite z trouby
vyjmout nadrzku na vodu.

Je-li vas vyrobek vybaven

prislusenstvim pro pyrolytické cisténi

(odolnym vi¢&i samocidténi pfi

vysokych teplotach), nemusite toto

pfisluSenstvi z trouby odstrariovat.

2. Pred zahajenim procesu Cisténi
otfete vnéjsi povrchy trouby
namydlenym hadfikem a odstrante
z ni zbytky potravin.

Necistéte tésnéni dvefi.
Sklolaminatové tésnéni je
vysoce citlivé a mlZe se
snadno poskodit. Pokud je
tésnéni dvefi posSkozeno,
zkontaktujte poskytovatele
autorizovaného servisu.

3. Troubu zapnéte stisknutim tlacitka

4. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka. Stisknéte /\/\/,
dokud se nezobrazi ,,Extra
programy".

5. Stisknéte .



6. Stisknéte /A\/\/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Usporné cisténi".

7. Stisknéte &

8. Cigténi spustite stisknutim P,
Doba samocisténi se zobrazi na
displeji. Dobu trvani nelze zménit.
U funkce samocisténi mizete
nastavit ¢as ukonceni.

9. Dvere trouby nelze otevfit a na
displeji casu se béhem vlastnl’lrla|
Cisténi zobrazi symbol zamku 7.
Béhem procesu cisténi a dokud
nezmizi symbol zamku netlacte na
rukojet, abyste odemkli zdmek
dvefri.

10. Po ukonceni procesu Cisténi
odstrante bilé nanosy vodou
s octem.

Nabidka nastaveni

Nastaveni jazyka

1. KdyzZ troubu zapnete poprvé, na
textovém displeji se zobrazi zprava
~Programy peceni.

2. Stisknéte /\/\/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Nastaveni®.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte /\/NV, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
LJazyk®.

5. Stisknéte . Zobrazi se jazyk,
ktery byl pro troubu plvodné
nastaven.

6. Stisknéte /\/N/ a zvolte
pozadovany jazyk.

7. Stisknéte 4 a potvrdte nastaveni.

Nastaveni casu

Kdyz troubu zapnete poprvé,

automaticky se nastavi c¢as ,,00:00".

Chcete-li zménit nastaveni Casu:

1. Kdyz je trouba zapnuta, na
textovém displeji se zobrazi text
~Programy peceni.

2. Stisknéte /A\/\/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Nastaveni®.

3. Stisknéte ™.

4. Stisknéte /\/\V, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Hodiny™.

5. Stisknéte .

6. Stisknéte /\/\/ a nastavte
aktualni cas.

7. Stisknéte @ a potvrdte nastaveni.

Nastaveni jasu

1. KdyzZ troubu zapnete poprvé, na
textovém displeji se zobrazi zprava
~Programy peceni.

2. Stisknéte /\/\/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Nastaveni®.

3. Stisknéte M.

4. Stisknéte /\/N, dokud se na
textovém displeji nezobrazi ,,Jas™.

5. Stisknéte M. Zobrazi se predem
nastavena uroven jasu.

6. Stisknéte tlacitka /\/\/ a vyberte
pozadovanou Uroven.

7. Stisknéte @ a potvrdte nastaveni.

Nastaveni hlasitosti

1. KdyzZ troubu zapnete poprvé, na
textovém displeji se zobrazi zprava
~Programy peceni.

2. Stisknéte /\/\/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Nastaveni®.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte A/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Hlasitost".

5. Stisknéte . Zobrazi se pfedem
nastavena hlasitost.

6. Stisknéte tlacitka /\/\ a vyberte
pozadovanou Uroven.

7. Stisknéte @ a potvrdte nastaveni.

Nastaveni jednotek teploty

1. KdyzZ troubu zapnete poprvé, na
textovém displeji se zobrazi zprava
~Programy peceni.

2. Stisknéte /\/\, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Nastaveni®.

3. Stisknéte .
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4. Stisknéte /\/WV, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Jednotka teploty".

5. Stisknéte &4, Zobrazi se pfedem
nastavena jednotka teploty ,,C*.

6. /\Stisknutim tlacitek /N
vyberete jednotku ,F".

7. Stisknéte 4 a potvrdte nastaveni.

Nastaveni arovné tvrdosti vody

1. KdyzZ troubu zapnete poprvé, na
textovém displeji se zobrazi zprava
~Programy peceni.

2. Stisknéte /A\/N\/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Nastaveni®.

3. Stisknéte .

4. Stisknéte A/, dokud se na
textovém displeji nezobrazi
~Tvrdost vody".

5. Stisknéte . Zobrazi se predem
nastavena Uroven tvrdosti vody.

6. Stisknutim tlacitek /\ / \/
vyberete Uroven, ktera je vhodna
pro tvrdost vody, kterou pouzivate.

7. Stisknéte 4 a potvrdte nastaveni.

Nastaveni automatického suseni

1. KdyzZ troubu zapnete poprvé, na
textovém displeji se zobrazi zprava
~Programy peceni.

Pouzwanl funkC| troub k peceni

. Stisknéte /\/N/, dokud se na

textovém displeji nezobrazi
~Nastaveni®.

. Stisknéte ™.
. Stisknéte /\/\N, dokud se na

textovém displeji nezobrazi
~Automatické suseni".

. Stisknéte . Zobrazi se

~ON™ a spusti se funkce
automatického suseni.

Tabulka ¢ash vareni

Casy v této tabulce jsou
minény jako privodce. Casy
se mohou liSit v zavislosti na
teploté potravin, tloudtce, typu
a vasich vlastnich preferencich
vareni.

1. police v troubé je spodni
police.

Za 1 hodinu peceni spotfebuje
trouba z nadobky na vodu

v prdmé&ru asi 1 litr vody. Pfi
peceni delSim nez 1 hodinu
mzZe byt potfeba pridat dalsi
vodu. PFi peCeni delSim nez

1 hodinu nezapominejte
postupovat podle upozornéni,
kterd vam bude trouba hlasit.

vareni prihrad {cca min.
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Hovézi steak Jeden zasobnik 25 min.
(cely) / 250/max
Roznény potom 180 ...

Jehnedi kyta Jeden zasobnik P
{v hrnch)
- Jeden zasobnik

Roznend kife | Jeden 7asobnik

190
25 min.
250/max
potom 190
25 min.
250/max
potom 190
15 min.
250/max
potom 180
190
15 min.
250/max
potom 180 ...
190
25 min.
250/max
potom 180 ..
190

Jeden zasobnik

Turquie (5.5 Jeden zasobnik
ko)
Jeden zasobnik ﬁ

Jeden zasobnik
Jeden zasobnik -

Kdv? pecete najednoli na 1. a 3, Grovnl. Umistete hlibsi plech na spodni tiroven a ten druhy na
Hornl Uroven.
Kdy? pecete najednotina 1. a 5. trovni, umistete hlubSi plech na horni troven a ten driby na
spodni Uroven
Ifidyi Qeéete se 3 plechy najednou. umistete hiubsi plech na horni Uroven a ostatni na spodni
droven.
Doporucuieme provadét predehrivani u viech potravm
* Pro piskotovy dcfrt se doporucu;e néadoba o primeru Zﬁcm

Mp

25 min.
250/max
potom 180 ...
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Vafeni v

jidla (g pEihradky vareni e

Mrazeny
hrasek
Mrazeny
hrasek

Rosténa

Brambory

7

paie

2600

1800 pro
jeden
zasobnik

-

-

Hovézi
rosténa

Kvetak

Ov. v,

Ruzickova
kapusta

Zeleng
fazole

Voda: 475
Ryze 180

1 - Nepfevariujte.

2 — PFi vafeni, umistéte podnos do prvniho stojanu a perforovany
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Perforovany
podnos + Plech
do troub
Perforovany
podnos + Plech
do troub
Perforovany
podnos + Plech
do troub
Perforovany
podnos + Plech
do troub
Perforovany
podnos + Plech
do troub
Perforovany
podnos + Plech
do troub
Perforovany
podnos + Plech
do troub
Perforovany
podnos + Plech
do troub
Perforovany
podnos + Plech
do troub
Perforovany
podnos + Plech
do troub
Perforovany
podnos + Plech
do troub
Perforovany
podnos + Plech
do troub
Perforovany
podnos + Plech
do troub
Borosiiikatove
sklenene
nadobi + Plech
do troub

€as pecent
cca min.

Vareni v 100
pare
3 Vateni v 100
pare
Vareni v 100
pafe
Vareni v
pare
Vareni v
pare
Vareni v
pare
Vafeni v
pare
Vareni v
pére
Vateni v
pare
Vareni v
pare
Vafeni v
pate
Vareni v
pafe

Vafeni v

e

péfe

Vafeni v
pate

7
7
7
7

3
.5
3
3
3
o
3
3
3
4
3
3
3
3

P

0...40

3 5

65 ... 75
25...35
20 30
50 ... 60
200 30
25..35
0. 40
10 ... 20
25 .35
0..30
75 5

podnos do tfetiho stojanu.




usporny ohrev s ventilatorem

po zahajeni peCeni v rezimu
Usporny ohrev s ventilatorem

neménite teplotu peceni.

S s
prihrad {cca min.
T A

pecicim papiru
B B EmEE B

(enggonk |l 5o P
O e IO

Pecivo

Ovladani grilu

VAROVANI!
Zavirejte dvitka trouby béhem

grilovani.
Horké povrchy mohou
zplsobovat popéleniny!

Grilovani bez pary

1.
2.

3.

Stisknutim \U troubu zapnéte.
Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka.

Stisknutim & vstoupite do nabidky
programl pedeni.

Stisknéte /\/\N/ a zvolte
pozadovanou funkci grilovani bez
pary. Stisknutim & funkci
aktivujete.

Chcete-li zménit teplotu, presunte
se na policko Teplota/hmotnost,
stisknéte tlacitka /\/\/

a nastavte pozadovanou teplotu.
Hodnota teploty se potvrdi, jakmile
ji zménite.

v rezimu Usporny ohfev s
ventilatorem neotevirejte
dvifka. Pokud neotevrete
dvitka, vnitfni teplota se
optimalizuje k Uspore energie
a tato teplota se muze lisit od
teploty uvedené na displeji.

Aktivni policko z moznosti
eplota/hmotnost, Doba
peceni a Cas budiku bude
ohrani¢eno rameckem.
Stisknutim ™ posunete
ramecek na policka vpravo
nebo jej stisknutim “3
posunete na policka vlevo.
Pokud stisknete 2 znovu,
kdyz ramecek oznacuje poli¢ko
Teplota/hmotnost vievo,
obrazovka se vrati na
predchozi nabidku.

6. Chcete-li nastavit ¢as peceni,

stisknutim & posunete rdmecek
na policko Doba peceni/cas konce
peceni. Zobrazi se IIKEM. Stiskem
tlacitek /\/WV nastavte
pozadovanou dobu peceni.

. Chcete-li nastavit ¢as konce

peceni, po nastaveni doby peceni
stisknéte . Zobrazi se &&
Stiskem tlacitek /\/\/ nastavte
pozadovany cas konce peceni.

. Chcete-li nastavit ¢as budiku

a zaroven neovlivnit
pFipomenuti konce peceni,
stisknutim I:ﬁ’ posunete ramecek
na poli¢cko Cas budiku. Zobrazi se
-&. Stiskem tlacitek /A\/\V
nastavte poZadovany ¢as budiku.
Cas budiku slouzi k upozornéni,
neovlivni dobu peceni nebo funkce
trouby. Jeden z moznych zplsobd
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pouziti je, chcete-li pokrm v troubé
v urcitou chvili obratit.

Maximalni doba budiku
mazZe byt 23 hodin a 59
minut.

9. Jsou-li funkce peceni, teplota, doba
peceni, Cas konce peceni a Cas
budiku spravné nastavené,
stisknéte P k zahajeni peceni.
Spusti se peceni a displej zobrazi

nastavenou probihajici funkci, resp.

zpravu ,,Peceni".

Nastaveni doby peceni,
peceni, ¢asu a Casu budiku
neni nezbytné k fungovani
trouby. Lze je nastavit
volitelné.

Pokud otevrete dvirka
trouby béhem peceni, na
'cj]spleji se zobrazi symbol
.

» Pokud jste nenastavili dobu
peceni, troubu budete ovladat rucné.
Pokud je pokrm hotovy, stisknutim

tlacitka Pl troubu vypnete. Jinak
bude trouba dale fungovat.

» »Pokud byla nastavena doba
peceni, trouba se vypne na konci
doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,Peceni je
dokonceno". Trouba za¢ne vydavat
zvukové varovani. Stisknutim
libovolného tladitka toto zvukové
varovani vypnete.

» » Pokud byla nastavena doba
peceni a cas konce peceni, hodiny
trouby odectou dobu peceni od Casu
konce peceni, ktery jste nastavili,

a vypocitaji ¢as zahajeni peceni. Az
nastane Cas zahajeni peceni, bude
aktivovana zvolena funkce trouby

a trouba se ohfeje na nastavenou
teplotu. Udrzi tuto teplotu az do konce
Casu vareni. Trouba se vypne na konci
doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,Peceni je
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dokonceno". Trouba za¢ne vydavat

zvukové varovani. Stisknutim

libovolného tladitka toto zvukové
varovani vypnete.

Grilovani s parou

1. stisknutim O troubu zapnéte.

2. Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
hlavni nabidka.

3. Stisknutim B vstoupite do nabidky
programl pedeni.

4. Stisknéte /\/\V a zvolte
pozadovanou funkci grilovani
s parou. Stisknutim & funkci
aktivujete.

5. Stisknéte . Pomoci /A/\V/
nastavte Uroven pary. Nastaveni
potvrdte opétovnym stisknutim
tladitka 4.

6. Chcete-li zménit teplotu, presurnte
se na policko Teplota/hmotnost,
stisknéte tlacitka /\/\V
a nastavte pozadovanou teplotu.
Hodnota teploty se potvrdi, jakmile
ji zménite.

Aktivni policko z moznosti
eplota/hmotnost, Doba
peceni a Cas budiku bude

ohrani¢eno rameckem.
Stisknutim & posunete
ramecek na policka vpravo
nebo jej stisknutim *3
posunete na policka vlevo.
Pokud stisknete 2 znovu,
kdyz ramecek oznacuje
policko Teplota/hmotnost
vlevo, obrazovka se vrati
na predchozi nabidku.

7. Chcete-li nastavit cas peceni,
stisknutim & posunete rdmecek
na policko Doba peceni/cas konce
peceni. Zobrazi se INKEM. Stiskem
tlacitek A/ nastavte
pozadovanou dobu peceni.

Tato funkce vdam neumoziuje zahajit

peceni pred nastavenim doby peceni.

Doba peceni se na displeji

automaticky nastavi na 30 minut.




8. Chcete-li nastavit ¢as konce
peceni, po nastaveni doby peceni
stisknéte . Zobrazi se &&
Stiskem tlacitek /\/N\/ nastavte
pozadovany cas konce peceni.

9. Chcete-li nastavit ¢as budiku
a zaroven neovlivnit
pFipomenuti konce peceni,
stisknutim IVZ posunete ramecek
ﬁ&oliéko Cas budiku. Zobrazi se

. Stiskem tlacitek /\/\
nastavte poZadovany ¢as budiku.
Cas budiku slouzi k upozornéni,
neovlivni dobu peceni nebo funkce
trouby. Jeden z moznych zplsobl
pouziti je, chcete-li pokrm v troubé
v urcitou chvili obratit.

Maximalni doba budiku
muze byt 23 hodin a 59
minut.
10. Jsou-li funkce peceni, teplota,
doba peceni, ¢as konce peceni
a Cas budiku spravné nastaveng,

stisknéte P « zahajeni peceni.

11. Provozni kroky funkce pary:

Pokud jste delSi dobu nepouzivali
peceni s parou, zobrazi se zprava
~PFidejte Cistou vodu™.

12. Stisknéte tﬁ Kryt nadrzky na
vodu oteviete posunutim do strany
a nadrzku bude mozné vyjmout.
13. Vyjméte nadrzku na vodu,
vypustte z ni zbyvajici vodu, pokud
v ni néjaka je, a naplite ji Cistou
vodou az po znacku ,,max®.
Zdravotni riziko! Do
parniho systému pouzivejte
pouze pitnou vodu.

Nepouzivejte destilovanou
ani filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze balenou
vodu. Do nadobky na vodu
nepridavejte roztoky, které
jsou horlavé, obsahuji
alkohol nebo pevné Castice.

Diky vicku na nadrzce ji
miZete naplnit bez vyjmuti.

@]

14, Nadrzku v(l)oéte zpét na misto
a stisknutim (=1 zaviete jeji kryt.
Stisknéte bl a zacCnéte péct.

» Pokud je hladina vody dostatecna,
zahaji se proces peceni.

Nez spustite peCeni v pare
nebo peceni s podporou pary,
ujistéte se, ze kryt obalu
sondy na maso je uzavreny.

Pokud otevrete dvitka trouby
béhem peceni, na displeji se
zobrazi symbol .

Pokud se voda v nadrzce
béhem peceni vylerpa, zobrazi
se zprava ,Pridejte

vodu™ a trouba vyda zvukové
varovani. PeCeni se ukonci.
Jakmile doplnite do nadrzky
vodu a vlozite ji zpét na misto,
cyklus peceni bude pokracovat
od okamziku preruseni.

» »Pokud byla nastavena pouze
doba peceni, trouba se vypne na
konci doby peceni. Displej zobrazi
funkci trouby, resp. zpravu ,,Peceni
je dokonceno™. Trouba zacne
vydavat zvukové varovani. Stisknutim
libovolného tladitka toto zvukové
varovani vypnete.

» » Pokud byla nastavena doba
peceni a cas konce peceni, hodiny
trouby odectou dobu peceni od Casu
konce peceni, ktery jste nastavili,

a vypocitaji ¢as zahajeni peceni. Az
nastane Cas zahajeni peceni, bude
aktivovana zvolena funkce trouby

a trouba se ohfeje na nastavenou
teplotu. Udrzi tuto teplotu az do konce
Casu vareni. Trouba se vypne na konci
doby peceni. Displej zobrazi funkci
trouby, resp. zpravu ,,Peceni je
dokonéeno™. Trouba zac¢ne vydavat
zvukové varovani. Stisknutim

CleRS
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libovolného tlacitka toto zvukové
varovani vypnete.
15.  Z hygienickych ddvodl na
konci cyklu pedeni vypustte
z nadrzky zbyvajici vodu.

Voda ze systému vytvareni
pary v troubé priteCe do
nadrzky na vodu pfiblizné
za 15 minut po skonceni
peceni. Z hygienickych
dtvodl zbyvajici vodu

z nadrzky vypustte.

16. Aktivujte funkci suseni, aby se
voda nahromadéna v troubé
vypafila. Viz ,Nabidka Dalsi".

Kdyz je funkce
automatického suseni
aktivni, automaticky se
zapne na konci kazdého
cyklu peceni.

17. Chcete-li v peceni
pokracovat:
Troubu s funkci pary midzZete znovu
spustit za 5 minut po ukonceni

cyklu peceni stisknutim bl
» Trouba bude nadale fungovat se
stejnou funkci a nastavenou teplotou.
18. Pokud chcete troubu znovu
spustit za 5 minut po dokonceni
cyklu peceni, zobrazi se zprava
~Trouba se pFipravuje", protoze
trouba zacne posilat vodu
ze systému vytvareni pary zpét do
nadrzky na vodu. Jakmile tato
zprava zmizi, stisknutim bli
spustite pecCeni. Protoze voda
v systému vytvareni pary byla
zaslana do nadrzky na vodu,
zobrazi se zprava ,,Pridejte
Cistou vodu™.

19. Stisknéte |261 Kryt nadrzky na
vodu oteviete posunutim do strany
a nadrzku bude mozné vyjmout.

20. Vyjméte nadrzku na vodu,
vypustte z ni zbyvajici vodu, pokud
v ni néjaka je, a naplnte ji Cistou
vodou az po znacku ,max".
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21. Nadrzku v(l}oéte zpét na misto
a stisknutim (= zaviete jeji kryt.
Stisknéte bli a zacCnéte péct.

» Pokud je hladina vody dostatecna,
zahaji se proces peceni.

Pokud otevrete dvifka trouby,
zatimco je v provozu funkce
pary, motor ventilatoru se
spusti na vysokou rychlost,
aby vznikla vzduchova clona.

=]

Béhem poslednich 3 minut
peceni s parou bude motor
ventilatoru v provozu na
vysokou rychlost, aby se

v troubé snizila hustota pary.

22.  Z hygienickych divodu na
konci cyklu pedeni vypustte
z nadrzky zbyvajici vodu.

=)

Voda ze systému vytvareni
pary v troubé priteCe do
nadrzky na vodu pfiblizné
za 15 minut po skonceni
peceni. Z hygienickych
dtvodl zbyvajici vodu

z nadrzky vypustte.

e

23. Aktivujte funkci suseni, aby se
voda nahromadéna v troubé
vypafila. Viz ,Nabidka Dalsi".

Kdyz je funkce
automatického suseni
aktivni, zobrazi se na
displeji trouby na konci
kazdého procesu peceni
s parou. Spustite ji
stisknutim .

Pred spusténim funkce
suSeni vyjméte z trouby
jidlo a pfislusenstvi, jako
jsou plechy, rosty atd.

. B




Potraviny, které nejsou vhodné
& ke grilovani, pfedstavuji
nebezpedi pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.
Neumistujte potraviny pfili§
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi ¢ast a mastné
potraviny se mohou vznitit.

Tabulka ¢asd peceni pro grilovani

-

Grilovani s elektrickym grilem

Potraviny Potrebne prisiusenstvi Doporucena teplota Zas grilovani
prihrad SC)rE pribl.
| Ryba | Draténdpolice | 4.5 |  250/max | 20..25min. *
250/max 25 3 min

Draténa police 250/max 20...25 min.
jehnéciho

Roastbeef 25..30 min. *

Kousky Draténa police 250/max 25...30 min.
teleciho

chieb =

# podle tloustky
*Troubu pfedehfivejte po dobu 5 minut.

**Nelze-li nastavit teplota grilu vageho spotfebice, gri ovat na maximalni teplotu.
Jidla v této tabulce jsou pfipravena v se zkousky produktu pro kontrolni
souladu s normou EN 60350-1, ¢imz instituce zjednodusuji

rihréﬂk cca min.
chléb

Masoveé Dratena police 250/max 25...35 min.
kilicky

thovezi) - 12

kousk

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby peéeni.
Doporucuje se 5-6 min ohfev vSech potravin ke grilovani.
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[§ Odrzba a péce
Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouzi a

pfipadné problémy se omezi, pokud je
vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez

zacnete s Udrzbou a ¢iSténim.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
proudem!

NEBEZPECI:
Pred cisténim nechte pfistroj

vychladnout.
Hoorké povrchy mohou
zpusobovat popaleniny!

e Vyrobek po kazdém pouziti
peclivé vycistéte. Takto snadnéji
odstranite necistoty z peceni,
které se takto nebudou pfi pfistim
pouziti pFistroje dale pfipalovat.

e Pro Cisténi pFistroje nejsou
potfeba zadna zvlastni Cistidla.
Vyrobek omyjte vodou s mycim
pripravkem a hadfikem nebo
houbou a osuste ji suchym
hadrem.

e Vzdy zkontrolujte, zda byla
jakakoli zbyla kapalina po cisténi
peclivé otfena a a pfipadna vylita
kapaliny vysusena.

e K Cisténi nerezovych ploch a
rukojeti nepouzivejte Cistidla
obsahujici kyselinu nebo chlorid. K
otfeni téchto casti pouzijte mékky
hadrik s tekutym rozpoustédlem
(ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se mize pogkodit
vlivem nékterych saponatt
nebo &isticich materialQ.
Nepouzivejte agresivni
saponaty, Cistici prasek/mléko
ani ostré predméty pfi Cisténi.

55/CZ

Na cisténi spotrebice
nepouzivejte parni Cistice,
mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem.

Cisténi nadrzky na vodu
Nadrzku na vodu naleznete za krytem
nalevo od ovladaciho panelu. Chcete-li
ji vyjmout a vycistit:

1. Stisknéte 3. Kryt nadrzky na
vodu oteviete posunutim do
strany a nadrzku bude mozné
vyjmout.

2. Vyjméte nadrzku na vodu
a oCistéte ji pod tekouci vodou.

3. Po Cisténi nadrzku opét vlozte
zpét a stisknutim 3 zavrete jeji
kryt.

Pfi Cisténi nadrzky na vodu
nepouzivejte zadné
chemikalie. Omyvejte pouze
vodou.

Nadrzku nikdy nemyijte
v mycce nadobi.

Cisténi ovladaciho panelu
Vycistéte ovladaci panel a tlacitka
vihkym hadfikem a otfete je do sucha.

Pokud je Vas vyrobek vybaven
tlacitky/knofliky, pfi Cisténi
ovladaciho panelu ovladaci
knofliky nesundavejte.
Ovladaci panel by se mohl
poskodit.

Cisténi trouby

Cisténi bo¢ni stény(Lisi se podle

modelu vyrobku.)

(Tato funkce je volitelna. Nemusi

byt soucasti vaseho vyrobku.)

1. Sejméte predni stranu bocni
police tak, ze ji zatahnete v
opacném sméru od bocni stény.

2. Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze
ji pfitahnete k sobé.



Cisténi bocni stény(LiSi se podle

modelu vyrobku.)

(Tato funkce je volitelna. Nemusi

byt soucasti vaseho vyrobku.)

1. Odstrante Sroub na predni strané
bo¢ni prihradky, jako je
znazornéno na obrazku nize.

2. Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze
ji pritahnete k sobé.

T

Katalytické stény

(Tato funkce je volitelna. Nemusi
byt soucasti vaseho vyrobku.)
Vnitfni boc¢ni stény (A) a/nebo zadni
sténa (B) vaseho vyrobku mohou byt
potazené katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle
matovanou barvu a porézni povrch.
Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Porézni povrch katalytickych
stén se Cisti sam tim, ze pohlcuje a
preménuje prskajici tuk (para a oxid
uhligity).

.

Cisténi dvirek trouby

Chceteli vycistit dvifka trouby,
pouzijte teplou vodu se saponatem,
mékky hadfik nebo houbicku a
vycCistéte vyrobek, pak jej otrete
suchym hadrikem.

K Cisténi dvirek trouby
nepouzivejte zadna hruba
brusna Cistidla ani draténky.
Mohou poskrabat povrch a
poskodit sklo.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Otevrete predni dvirka (1).
2.0Otevrete klipsy na krytu zavésu (2)
na pravé a levé strané prednich
dvifek tim, ze zatlacite na hacek,

jak je znazornéno na obrazku.

Dvege
Zamek zavésu(uzaviena poloha)
trouba
Zamek zavésu(oteviena pozice)

A WNBRF
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Pfi instalaci dvifek postupujte
podle stejnych krokd jako pfi
Hejich odstranéni, jen v
obraceném poradi.
Nezapomerite zavfit svorky u
krytu zavésu pfi opétovné
montazi dveri.

3. Posurite predni dvere na pll cesty.

4. Demontujte predni dvirka tak, ze
je zatlacite nahoru, pokud je
chcete uvolnit z pravého a levého
zaveésu.
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Funkce Soft Open a Soft Close
Nékteré modely mohou obsahovat
funkci Soft Close & Soft Open. Funkce
Soft Close dovoluje uzivateli zavfit
dvitka trouby tak, ze jej zavede na
cca 15 cm od zaviené polohy a lehce
ji zatlaci. Systém automatické klapky
pomalu zavira dvefe. Podobny rys je
pozorovan i pfi Uplném otevreni
dvifek trouby; Asi 9 cm od Uplné
oteviené polohy se systém klapky
otaci a umoznuje jemné otevreni.



Odstranovani potizi

trouby za provozu vychazi

usobovat

hluk. >>> Nejde o zavadu.

......................................................................................

e Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skrini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

e Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni
zastrcky.

Je vadna zarovka v troubé. >>> Vymérite Zarovku v troubé.

Elektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina.

Zkontrolujte pojistky v pojistkové skfini. Pokud je to nutné, vymérite je

___________________ nebo znovu aktivujte.

Trouba nehfeje.

e Mozna neni nastavena na urcitou funkci peceni nebo teplotu. >>>
Nastavte troubu na urcitou funkci peceni nebo teplotu.

e Elektrina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina.

Zkontrolujte pojistky v pojistkové skfini. Pokud je to nutné, vymérite je

nebo znovu aktivujte.

Pokud nemUzete odstranit
poruchu ani poté, co jste
postupovali podle pokynd
obsazenych v této casti,
obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo
prodejce, u néhoz jste vyrobek
zakoupili. Nikdy se
nepokousejte opravovat vadny
vyrobek sami.
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